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3.2.1. Salubritd dei terreni edificabili

E' vietato realizzare nuove costruzioni su terreni che
siano serviti come deposito di immondizie, letame o altro
materiale insalubre che abbia comunque potuto inquinare
i1l suolo, se non dopo aver completamente risanato il sot-
tosuolo corrispondente. Ai sensi dell’art. 97 del D.P.R.
285/90 & altresl vietato, a scopo edificabile, 1’uso del
terreno gia adibito a cimitero per almeno 15 anni
dall’ultima inumazione.

I1 giudizio di risanamento & dato dal Responsabile del
Servizio n. 1 della U.5.5.L. territorialmente competente
entro 60 giorni dalla richiesta. Il silenzio equivale ad
assenso. Se il terreno oggeltto di edificazione & umido
e/o soggetto alle infiltrazioni di acque sotterranee o
superficiali, deve essere operato un sufficiente
drenaggic e si dovranno adottare accorgimenti per
impedire che 1'umiditd si trasmetta dalle fondazioni alla
muratura e/o strutture sovrastanti.

In ogni caso devono essere adottati accorgimenti tali da
impedire la risalita dell’umiditid per capillarita&; inol-
tre i muri dei sotterranei devono essere difesi dal ter-
reno circostante a mezzo di materiali impermeabili o di
adeguata intercapedine.

3.2.2. Protezione dall ' umidita

Se su un terreno da coprire con nuove costruzioni, scorrono
corsi d'acqua o vi sianco invasi naturali, devono essere
previste opere atte a proteggere le fondazioni o altre parti
della casa o adottare altri accorgimenti costruttivi
mediante i quali & possibile raggiuntere il risultato di
proteggere i muri e 1le fondazioni dall’umiditd e dagli
allagamenti.

Il terreno per essere fabbricabile deve avere i mezzi di
scolo delle acqua luride e meteoriche ovvero di difesa dalle
eventuali invasioni di acque superficiali o di sottosuolo.

3.2.3. Distanze e superficie scoperta

Per quanto concerne il rapporto fra superfici aperte e
scoperte, 1la larghez:za delle vie, 1l'arretramento dei
fronti dei fabbricati, i distacchi fra edifici contigui,
l’altezza massima degli edifici e ogni altra condizione
concernente i rapporti fra i fabbricati stessi & fatto
richiamo e rinvio ai regolamenti edilizi e agli strumenti
urbanistici stabiliti per 1le singole 1localitad e zone
approvati ai sensi della vigente legislazione
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3.2.4. Sistemazione dell'area

Prima del rilascio della licenza d’uso tutta 1l'area di
pertinenza del fabbricato, wultimati i lavori, dovra ri-
sultare sgombra da ogni materiale di risulta e dalle at-
trezzature di cantiere; dovra inoltre essere sistemata
secondo quanto previsto in progetto.

3.2.5. Divieto al riuso di materiali

Nelle costruzioni €& vietato il reimpiego di materiali
deteriorati, inquinati, malsani o comunque non idonei dal
punto di vista igienico sanitario.

E' altresl vietato per le colmate, l’'uso di terra o di
altri materiali di risulta che siano inquinati, definiti
tali dalla normativa vigente in materia.

3.2.6. Intercapedini e vespai

I muri dei locali di abitazione non possono essere addos-
sati al terreno. In tal caso dovranno essere costruite
intercapedini munite di condutture o cunette per lo scolo
delle acque filtranti.

Laddove si faccia 1luogo alle costruzioni in assenza di
locali cantinati o sotterranei, 1l'edificio deve essere

protetto dall’'umidita mediante idoneo vespaio con
superfici di aerazione libera non inferiore a 1/100 della
superficie del vespaio stesso, uniformemente distribuite

in modo che si realizzi la circolazione dell’aria (grigliati
a pavimento).

Qualora la ventilazione si realizzi 1lungo 1le parelbi
perimetrali dell'edificio, 1'area complessiva delle
finestrelle pud ridursi a 1/200 della superficie
complessiva del vespaio.

Per i1 locali destinati ad abitazione e di non diretto ac-
cesso da spazi pubblici, il piano del pavimento sopra-
stante deve essere ad una quota maggiore di cm. 15, mini-
mo, dal punto piu elevato della superficie dello spazio
esterno adiacente e comunque dalla superficie del marcia-
piede esistente.
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3.2.7. Muri perimelbrali

T muri perimetrall  degll edifici devono  avere  spessore
adegualc  in telaziong ai materiali da cosiruszions
impiegall per la protezione del  locall dalle variacion
ltermiche e dall’azione degll aaenid atwosferici ovvero
per olienere un adeguaio abbaliimenlo acusiico cost  cone
previslto dal presente titolo.

Le pareli perimetlrali deald i adifici devono gusEr e
imparneabilil alle acque mei.eor i che . sufficienienente
tmparmeabili all "arta. ol (hsecamenie asciuite.

Gli elementii ceoslbliuiivl  degll edifici devono po et

evacuare le acque dJdi edificacsiong & le eveniuall acgue  di
condensa & permanegr e asciulil.

3.2.8. Gronde e pluviali

Tullie le coperiure del Fabbricail devono essere munile,
Lanio verso 11 suolo pubblico guanto ver so spasi privatl (&)
col Lili e allr i spasit anche  copet L1, dil canalil di racuol ba
sufficientemenle ampli per ricever g e condurre le  acque
meleor iche ai Lubi  di scarteo. T condolit delle acqoue  ded
Letitl devono essere indipendeni i & oin numero suffi jenle e
da applicarsi, preferibilmenle, ai mur i perimetrali.

Nel cawo di condolie di scarico interno, quesle devono
rsuet & Tacilmente riparabili.

Le tubacionl non devono avere of aper lura né interruszioni di
sor'ta nel loro percorso.

le giunture dei iLubi devono essere a per felta Lenuta.

Le condolie pluviall devono essere convoaliale in idonel
recapiLi.

E’ falio divieilo di imeeliere nei condoiii delle gl ondaie
qualunque alibro Lipo di scarico.

3.2.9. Misure conbkro la penetrazione dei volatili e di
animali in genere.

Nella realiccacione degli edificl devonow essere  adoi tali
specificl accorgimenti tecnicl onde eviiare la pensicra-
cione dei volalili e degll animali in genere.

Nej soilotebti privi del reguisiti di abitabilitd vanno

rese lapenelrabili con griglie o reli tulie le aper ture
di asraszione.
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Nelle cantine sono parimenti da proieggere, senza ostacolare
1Taerazjone iutite le aper iure in geners.

Nel caso di  vespail ventilati, i Ffori di asiacions devong
esgsere sbharrali  con reii a magylia filta di idoneo
maleriale che ne garanlisca la funzional iLtd nel ilempo.

Negli ambienti con imbocechi  di canne di aspirazione oppure
con agrazione forzata, le apgr Lure devono asse) s munii e di
reli a maglia fitia e di idoneo materiale che ne garaniisca
la funzionalild nel Lempo.

A1l inLkerno degli  edifici tulie Je condutibure  di o secal ico
uscentli dai muri non  devono presantare foraiwe o inLer-
sbizi comunicanti con il cotpo della muraiura.

Deve egsere assicurala la perfetla  Lenula delle fognaiure
dell’edificio nell 'atiraversamenio di mut atre & locali e
tra gli elementi che collegane le fognaiture dell edificio
con quelle siradalil.

I cavi eleitrici, telefonici, par TV, pey Plluminazions
pubblica devono assare posbti, di norma, in  canalirzzazioni
protetie.
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CAPITOLO S

MISURE IGIENICHE E NORME GENERALI
PER I CANTIERI
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3.3.1. Sicurezza neil canltieri

In ogni lavor o di  cosbruzione, demolizione o altro
(rifacimenti, Llintegglature, ecc.) devono essere adollate
tutie le necessarile precauzionl allo scopo di garanlilre
la sitcurezza e la tncolumiitd dei lavoraior: € dir tuiil i
cittading . facendo direiltamgntie rifer tmento alla
leglislacsione vigente 1o maiter 1a.

3.3.2. Recinzioni

I cantieri edili devono ewsere tsolall mediante oppor Lune
recineiont con materiali ldonel ed aventi un’allezza non
inferiore a m. 2,00.

I restauri esterni, di qualsiasi genere, ai fabbricatli
1nslslenll su aree pubbliche od aper te al pubblico posso-
no effeliuarsi solo previa recinzione chiusa dei fabbri-
catli medesimi O con  analoghe wisure prolelitive idonee ad
assicurare l'incolumitda e la salute della popolacione. Le
norme dJdel presente ariticolo non si applicano 1n caso di
lavori di durata inferiore alla seltlimana, purche vengano
adeguatamente vigilati e/o segnalati e siano messe in
atlo idonee wmisure protellive per evilare ogni possibile
inconveniente.

3.3.3. Demolizioni: difesa dalla polvere

Nei canlieri ove si procede alle demolizioni, oltre ad a-
doLtare le misure descritite al punto precedente, si deve
provvedere affincheé 1 maleriali risullanti dalle demnoli-
zioni vengano falli scendere a mezzo di apposile Lrombe o
di recipienti e comungue previa bagnalura allo scopo di
evitare 1’'eccessivo sollevamenlo di polver i . In tultti 1
cantileri ove si proceda alla demolizione a mezzo di palle
o allri macchinari a braccio meccanico. OVE Nnecessar 1o,
su indicazione del Responsabile del Servicio n. 1 della
U.S.S5.L. terrilorialmente compelente, olire alla bagnaiu a
ocecorrera adol.tare speciali accorgimenti, allo scopo di
evilare 1'eccessiva polverosild e rumorosits.

3.3.4. Aree inedificate e/o abbandonate ed edifici in
disuso

lLe aree inedificate e/0 abbandonaie. 9li edifici o parti di

essl, 1 manufatli od altro in disuso, che siano o cCche

possano delerminare grave siluazione flgirenico-sani tar ia.
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devono essere sottoposte ad adeguati interventi di
disinfestazione o di deratizzazione, anche nel caso di una
loro sistemazione e/o demolizione.

3.3.5. Allontanamento materiali di risulta

Per ogni intervento di demolizione o scavo, o altro che

comporti 1'allontanamento di materiali di risulta, il
titolare dell 'opera, dovra, nella richiesta di
autorizzazione, specificare il recapito dello stesso

materiale.

3.3.6. Rinvenimento di resti umani

Nel caso di rinvenimento di parti di cadavere o anche di
resti mortali o di ossa umane, si applicano le disposizioni
di cui al D.P.R. 10.9.90 n. 28S5.

3.3.7. Cantieri a lunga permanenza

Tutti i cantieri a lunga permanenza devono essere provvisti
di idonei servizi igienici ed adeguate forniture di acqua

potabile.

Nel caso dovesse essere prevista la realizzazione di alloggi
temporaneli per le maestranze o personale di custodia, ollre
all'adeguata dotazione dei servizi dovranno essere

assicurati gli indici minimi di abitabilita previsti nel
successivo capilolo 15.
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CAPITOLO 4

REQUISITI IGIENICO-PRESTAZIONALI
DEGLI EDIFICI



3.4.1. Principi generali

l.e seguentl nor me disciplinano i requisiiil igieni ~
coprestazionali c¢cui gli edifici devono rilspondere per
soddisfare. almeno a livello di soglia, le esigenze del
singoli e della colleltivilta.

Le caralleristiche lgienico-prestaczionall essenziali
parché una cosbtruzione sia considerata abitabile riguar-
dano la condizione delle sitrutture & delle finiture degli
ambienbl in rapporto alla loro deslinazione e )1 volume
minimo d’aria disponibile per i1ndividuo.

3.4.2. Campo di applicazione

E' stabilita una totale equipollenza preslazionale fra
ambienti residenziali, d'ufficio e negozi.

Negli inLtervenlii sugli edifici esislenti le preseniti nor-
me sono vincolanti limitatamente alle parti di edificio
inLeressale dagli interventi slessi.

Non sono  vincolanli negli  interventi di manutenzione or-
dinaria e 1in quelli di siraordinaria manulenzione che
compor Lino un miglioramento della siluazione igienica
preesislente.

3.4.3. Tipologia dei locali

In base alla previsione d'uso degli spazi, in ogni edifi-
clo w1 distinguono:

a) spaczi di abiltasioneg: sale soggiorno, uffici, studi,
cucine, sale da pranzo, camere da letto, sale da gio-
co, lavander ie, spoglialoi, guardaroba, sale di lel tu-
ra g assimilabili;

b) spaczi di servizio: bagni, gabinetli, corridoi. distm-
pegnit e riposligli.

A) QUALITA' DELL’ARIA

3.4.4. Volume d’aria

I1 volume wminimo d'ar:. disponibile per individuo negli

spazi di abitazione, noe renendo conto delle cucine e de-
gli spazi di coltura, n. pud essere inferiore a 25 me.,
con 11 wvincelo che 1 ullezza libera Lra pavimento e

intradosso finito del soffillo non sia inferiore a quanlLo
previsto dalle disposizioni vigenti.
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Delta digponibilild di volume €& calcolata indipendenitemente
dalla soluzione distributiva adottala per gli spaczi  di
abitacione e ammelie 1’ ipolesi della "pianta libera”.

Tutti 1 Jocali aperli al pubblico, destinali ad atlivila
commerciali, cullburali e ricreative, nonché 1 pubblici
gesercizi richiedono un volume d’aria minimo per per sona,
che viene stablililo per regolamento, falle salve spectifi-
che disposiczioni legislative e regolamenlLari per parlico-
lari attivila.

3.4.5. Aerazione naturale o diretta

Gli edificil devono essere proyetitali e realizzati in  wmodo
che ogni locale possa fruire di areasione nalurale ade-
guata alla sua destinazione.

3.4.6. Riscontro d’aria

Deve essere garanbito il riscontro d'aria effeltivo per
Lutle le unita immobiliari anche medianbte cavedi.

3.4.7. Aerazione attivata

In soslituzione dell’'aerazione nalurale é amnmessa quella
di tipo altivato con sistemi permanentil ed adeguali alla
destinazione d'uso dei locali, in conformita alla notma-
tiva tecnica vigenle nel seguenti casi:

a) locali aperti al pubblico desiinati ad atlivita com-
men ciali, cullurali e ricreatives;

b)) locali desiinatli ad attivita che richledono particola-
ri condizioni di illuminazione & Jocali per speltacolid
(quall ad es. cinema, tealri e simili, camere oscure);

¢) locali bagno, a condizione che nel)’unita immobiliare
esista un bagno dotalo di we e aerato nalturalmente.

3.4.8. Aerazione di tipo indiretto

L’areazione pud essere di Lipo indiretlo sencva che sia
necessario 1 impiego di  disposilivi di  attivazione solo
nei seguenli casi:

a) locali non desblinati alla permanenza di persone {(quall

ad es.: 1 ripostigli, le canline, 1 sotlotetti)s:

b) spaci deslinali al disimpegno e alla circolazione o-
riceontale e verticale all’'interno delle singole unita
immobiliari {(guali ad es. 1 corridoi).
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.4.9. Apertura di serramenti

wl

Le parti apribili dei serramenti occorrenti per la wvenli-
lazione nalurale degli ambienti mediante aria esterna,
non possono essere inferiori a 1/10 del piano di calpe-

stio deil1 locali medesimi. Sono escluse dal calcolo le
porie di accesso alle unila immobiliari. Le parti apribi-
li computale nei calcoli per la verifica dei rapporti di
aerazione devono essere esclusivamente ver licali. Il co-

mando che le attiva deve essere posto ad altezza d uomo.
La conservazione delle minori super fici aeranit esisitenti
€ consentita a condizione che non vengano pegglolali i
rappor bl di aegraczione gid esistenli.

La super ficie finesblrata che garaniisce il ricambio d a-
rlia pud esseie ridotta a 1/12 del piano di calpesiio
negli ambienti dotati di serramento apribile da pavimento
all’'inblradosso finilo del soffillo.

3.4.10. Altezze minime dei locali

L'altesca media dei locali non deve essere minore di  2.70
M.

L'altessa media pud essere ridolLla a 2,40 m. nei  bagni,
negll antibagni, nei gabinelti e negli spogliatoi.

L’altesza negli alilri spaci di servizio pud essere  ridoti-
La a 2,10 m.

La distanze minima tra il pavimento e la superficie piu
bassa del soffitto finito non deve essere inferiore a
2,10 m.

La conservaczione di minori altezse pud essere aulorizzata
per gli intervenli sugli edifici esistenti che non ecce-
dono la straordinaria manutenzione.

3.4.11. Volume minimo degli alloggi e numero degli
utenti

La dimensione minima degli alloggi e espressa in volume
secondo la seguente formula: 25 + 49 u melri cubi, dove u
e il numero degli ulenli previsli uguale o superiore a 2;
comunque J1’alloggio per un utenle non pud avere un  volume
inferiore a 90 nc. e una superficie netla ulile inferiore
a 30 mqg.

3.4.12. Volume minimo degli ambienti
I1 volume minimo degli spazi di  abitazione non deve esye—

re inferiore ai seguenti valori:
~ camere da letto: 19 u (mce)
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- soggiorno: 19 u {(mc)

- cucline e spacl di cottura: 24 ac.

dove u € uguale o super iore a 2.

Il volume minimo complessivo per | servizi igienici in
dotazione all’'alloggio &€ di 5 u {(mc), con una superficie
minima di 4 mq & lato minimo non inferiore a 1.80 m.

A parlire da 4 utenti deve essere previslo almeno un se-
condo bagno.

B8) REQUISITI ILLUMINOTECNICI
3.4.13. Quantita e qualitid della luce

Gli edificl devono essere progeltalli e realicszatbti in modo
che 1’illuminazione dei locali sia adeguata agli 1mpegni
visivi richiesli.

La gquantitda e la qgualild della luce deve essere Lale da
permetilere agli occupanll dil svolgere le loro attivita in
condizioni di sicureszza, efficienza e comforl .

3.4.14. Illuminazione

L'illuminazioneg diurna dei locall deve esseie nalu ale e
diretta. Possono usufruire di illuminazione arliaficiale |
seguenti ambienli:

a) i locali aperli al pubblico destinali ad attivita com-
merciall, culturali e ricrealive;

b) i locali destinati ad altivita che richiedono partico-
lar il condizioni di 1lluminac¢ione e i locall per spet-
Lacoll (cinema, Leatri e simili);

c) 1 locali non destinati alla permanenza di persone;

d) 9gli spazi deslinali al disimpegno e alla circolazione
orizzontale e verlicale all’interno delle singole uni-
Lta immobiliari.

3.4.15. Requisilti di illuminazione naturale e diretta

L’illuminazione naturale dirella pud essere del tipo pe-
rimelrale o zenibale o mistia.

Nel caso di  luce provenienle dalle paretl perimeirali
eslerne degli ambienli abiltabili le parti trasparenti,
misurate al netto dei telal dei sercamenti, non  devono
avere area counplessiva inferiore a 1/10 di quella della
superficie del pavimenlo degli ambienli stessi quando 1la
profondita del pavimenlto di ogni singolo ambienie non su-
peri 2,5 volte la loro altezza. Per profondita maggiori
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che comunque non devono essere superiori a 3,5 volte
1'altezza, 1l'area complessiva delle parti trasparenti mi-
surate come sopra non deve essere inferiore a 1/8 dell'a-
rea del pavimento.

Laddove non sia possibile modificare 1le pareti perimetra-
1i esterne, la conservazione delle minori superfici tra-
sparenli esistenti & consentita a condizione che non ven-
gano peggiorati i rapporti di illuminazione gia esisten-
ti.

Nel caso di 1luce zenitale, 1'area complessiva delle parti
trasparenti, misurate come sopra, non deve essere infe-
riore a 1/12 dell’area del pavimento.

Nel caso di situazioni miste, il contributo della luce
zenitale, in questo caso equiparato a quello delle pareli
perimetrali (e quindi pari a 1/10 della superficie di pa-
vimento), vale al solo fine dell’aumento della profondita
dell’ambiente.

Nel caso di particolari destinazioni d'uso (strutture
scolastiche, strutture socio-assistenziali), o] nelle
grandi lottizzazioni che definiscono la tipologia

insediativa, deve essere dimostrato che tutte 1le wunita
immobiliari abitabili abbiano anche parzialmente un’espo-
sizione ai raggi solari diretti. Questo deve essere pro-
vato graficamente, verificando 1le ombre portate in pianta
e in alzato, alle ore 12, c¢on l’inclinazione convenziona-
le dei raggil solari di 45¢.

3.4.16. Dispositivi per 1l'oscuramento

Le parti trasparenti delle pareti perimetrali degli al-
loggi devono essere dotate di dispositivi permanenti che
consentano il loro oscuramento.

C) AERAZIONE ATTIVATA, ESALAZIONE E VENTILAZIONE
3.4.17. Ambienti di servizio

Gli ambienti di servizio (cucine, spazi di cottura, ser-
vizi igienici), richiedono particolari accorgimenti tec-
nici per garantire 1la qualita dell’'aria: 1in particolare
dalle cucine e dagli spazi di cottura devono poter essere
allontanati i gas tossici derivanti dalle eventuali com-
bustioni, i vapori e gli odori; dai servizi igienici de-
vono poter essere allontanati i vapori e gli odori.

3.4.18. Ambienti con impianti di combustione
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In ogni ambienle in cul sia previsto un  impianlo di  com-
buslione a fiamma libera che utilizza 1'aria dell "ambiente
slesso come comburente, 1'ingresso dell ’aria deve essere
permanentemenie assicurato secondo le modalila previsle
dalle norme vigenli.

Nelle stance da bagno € proibita 1’installazione di appa-
recchi di combustione a fiamma libera.

Conformemente alla normaliva vigenle, i1 divieto e esleso
ad ogni  altro locale privo di aeragzione naturale conti-
nua.

3.4.19. Servizi igienici

Almeno un locale bagno dell'unita i1mmobiliare deve essere
fornito di fineslra apribile all’esterno, della misura
non inferiore a 0,50 mg. per 11 ricambio dell 'aria
all’esterno o verso cavedio.

Nei bagni ciechi 1’aspirazione forcata deve assicurare un
coefficiente di ricambio minimo di & wvolumi/ora se in
espulsione continua, ovvero di 12 volumi/ora se in aspi-
razione forcala inlermilienle a comando aulomalico: in
Lal caso esso deve essere adeguatamente Ltemporizzalo per
assicurare almeno 3 ricambli per ogni vutilizeazione
dell 'ambienle.

3.4.20. Canna di ventilazione

Si definiscono canne di ventilazione quelle impiegale per
1'immissione e 1'estraczione di aria negli ambienti.

Delle canne possono avere funczionamento naturale o Fforza-
Lo.

La canna di ventilacione deve rispondere agli siessi re-
quisi bl cosirullivi prescritli per la canna di esalazio-
ne.

Al fine di evilare possibill scambi duso deve essere u-
tilizzato apposito conbrassegno (V) all’imboccalura della
canna slessa.

3.4.21. Canna di esalazione

Si definisce canna di esalazione qguella impiegala per
l1’allontanamenlo dagli ambienli di odori, vapori e simi-
li.

Al fine di evilare possibili scambli d'uso deve essere u-
tilizzalo apposilo contrassegno (E) all’ imboccatura della
canna stessa.

3.4.22. Canna fumaria
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Si definisce canna fumaria quella impiegala per l'allon-
Lanamento dei prodolli della combustione provenieniti da
impianti di  produzione del calore utilizzaiLo pen 1l -
scaldamento degli ambienti, dell’acqua sanitaria, o per
altri usi.

I requisili costruttivi e le sezioni della canna fTumaria
g1 differenziano da quelli delle canne di ventilazione
e/o di esalazione e devono adegua) si alle pariticolari ca-
ratteristiche connesse alla loro funzione.

Al fine di evitare possibili scambi d’uso,. deve essere
utilizcecato apposi Lo contrassegno (F) all " imboccatura
della canna stessa.

3.4.23. Dotazione minima di canne

Ognl unita 1mmobiliare deslinata ad abitazione deve esse-
re dotata almeno di una canna di esalacione ed una ¢ na
fumar ia, opportunamenie conlrassegnale.

Per tutte 1le altre wunita immobiliari aventi diversa de-
slinazione la slessa dolacione prescrilta per 1'abitazio-
ne va riferita ad una superficie di 80 mg.

La secione delle canne, falle salve le prescrisioni delle
norme vigenti, deve avere una funzione equipollente ad un
canale di diamelro non inferiore 12 cm.

3.4.24. Canne collettive

Le canne colleltive di esalazione o fumarie sono ammesse
nel rispello delle norme Lecniche vigenti.

In una slessa canna fumaria colleltiva non possono essere
lmmessi prodolti  combusti provenienti da combustibili  di-
VErsi.

3.4.25. Aspiratori meccanici (ventole): divieti

E’ vietato 1’utilizzo di aspiralori meccanici negll  am-
bienlLi nei quali siano installati uno o pid apparecchi a
combustione o vi siano aperture di condolbtl secondar) di
canne collelblive non sigillate.

E’ wvielata 1’installazione di aspiratori meccanici nel
condoilli secondari delle canne colleliive, Ffumarie e di
esalazione,

3.4.26. Messa in opera delle canne fumarie

Le canne fumarie devono essere collocate entro allri
condotli di materiale analogo o anche di cemento con
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intercapedine in comunicazione con l’aria esterna solo nella
parte superiore per evitare il raffreddamento della canna
stessa. Detti condotti (controcanne), devono essere dotati
di un’apertura chiudibile al piede per una facile e
periodica ispezione e di un piccolo foro per 1'in-
dividuazione di eventuali condsnse.

3.4.27. Canne di esalazione collettive:
caratteristiche

l.e canne di esalazione collettive, a meno che non siano
servite da impianto di aspirazione meccanica a funziona-
mento continuo alla sommita, possono ricevere solo scarichi
di vapori o fumi prodotti durante le operazioni di cottura.
Le canne di esalazione collettive sono costituite da un
condotto principale nel quale immettono condotti seconda-
ri di altezza uguale ad un piano con angolo di immissione
non minore di 1450. Nel caso di utenze all’ultimo piano
queste vengono convogliate direttamente nell’orifizio del
camino.

Ogni condotlo secondario deve ricevere 1lo scarico di un
solo apparecchio di utilizzazione.

Le canne di esalazione collettive possono servire al mas-
simo nove piani. Se lo stabile ha pid di nove piani, 1la
canna di esalazione collettiva che serve 1 primi otto
piani, deve proseguire fino al relativo comignolo senza
ricevere altri scarichi di apparecchi situati ai piani
superiori; questi devono essere serviti da una seconda
canna collettiva che partird dal nono piano e che dovra
immettere in un secondo comignolo.

3.4.28. Comignoli: tipi

I comignoli devono essere del tipo aspiratore statico ed
aperti sui 4 lati dotati di reti anti-volatili.

Le canne di cui agli articoli precedenti devono essere
completi di comignoli sfocianti 1 m oltre 1la copertura
secondo le normative vigenti.

D) REQUISITI TERMICI E IGROMETRICI
3.4.29. Temperatura
Gli edifici devono essere progettati e realizzati in modo

che in ogni locale, in particolare nei mesi freddi e nei
mesi caldi, si abbiano temperature dell’aria e
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temperature superficiali delle parti opache inlterne aQe-
guale alla destinazione d’'uso, nel rispelio della normativa
vigente.

Nel periodi stabiliti per l'altivacione del tiscaldamenf
to, la temperatura dei locall destinabti a permanenza .dl
persone non pud® essere inferiore a 18 €, nelle condizio-
ni  di esercizio prescritle dalle norme vigenti, salvo
prescricioni particolari per atlivitd e cicli lavorativi
deLerminatli.

3.4.30. Condensa

Le parli opache interne degli edifici non devono essere
sede di condensazioni né permanenti né Lemporanee nelle
condizioni di occupazione e dil uso previsle in progetto.

E) SCARICHI
3.4.31. Tipi di scarico

Le acque di scarico derivanli da fabbricali si  distinguo-
no in:

a) acque meleoriche (bianche);

b) acque luride civili (nere);

c¢) acque provenienti da qualsiasi Lipo di altivita lavo-
rativa.

Le suddelle acque devono essere raccolie all'origine, al-
lontanate Lramite condotti separali e conferilte al reca-
pito finale nel rispello delle norme vigenti e Lra di lo-
ro distinte.

E' ammessa 1'unificazione delle diverse reli immediata—
mente a monte del recapilo finale, ferma restando la pos-
sibilila d'ispezione e prelievo di campioni dalle singole
reti.

3.4.32. Accessibilita all’'ispezione e al campionamento

Tutite le reli di scarico devono essere dotate di un di-
spositivo per il prelievo di campioni per analisi: delto
disposilivo consislente in un contenitore con un aper lura
di almeno cm. 40 di diametro e tale da perneliere ispe-
zioni e un  accumulo anche estemporaneoc di acque di  scari-
co per una profonditd di almeno cm. 5SO.

Analogo disposilivo deve essere realiczzato subito a valle
di evenluali 1impianti di depurazione e tralttamento degli
scarichi.
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3.4.33. Caratteristiche delle reti e deil pozzetti

Le condutiure delle reti di scarico, Lutti i pozzelli, Ile
eventuall vasche di  traltamento, nonché i pezzt di  assem-
blaggio e di giunzione devono essere costruiti in male-
riale resislente, impermeabile e a paerfetia tenuta.

Le vasche interrate adibite al trattamento delle acque di
scarico e/o allo stoccaggio di reflui provenienti da at-
Livita lavorative, dovranno essere dolLate di una inLerca-
pedine lspezionabile per accerltare evenluali dispersioni
di reflui nel sottosuolo al fine dij eliminarli.

Le vasche debbono essere ublicate all’ aperto; ove non sia

tecnicamente possibile, possono essere avtorizzate dal
Responsabile del Serviczsio n. 1 della U.S.S.L territo-

rialmente compelente, previa motivata richiesia, solueio-
ni alternative.

F) DOTAZIONE DEI SERVIZI

3.4.34. Caratteristiche degli spazi destinati alle
cucine e agli spazi di cottura

Ogni alloggio deve essere servito da un locale di  cucina
0 da uno spazio idoneo alla cottura degli alimenti che,
oltre ali requisiti generali, deve avere le saeguenli
caratteristiche:

a) pavimenti e pareti sino ad un'altezza di cm. 180 con
gupegrficie di materiale impermeabile, liscio, lavabile
e resistente;

b) soffilto di materiale Lraspirante;

c) cappa collegata direttamenle sopra ogni punto di cot-
tura, idonea ad assicurare la captazions e 1’allonta-
namento di vapori, gas, odori.

3.4.35. Servizi igienici e stanze da bagno: dotazione
minima.

Ciascuna unitda imnmobiliare deve avere una dotazione di
servizi igienici, adeguaita alla destinazione d uso.

Le unita immobiliari destinalte ad abilazione devono esse-
re dotate di  adeguati servizi igienici interni con aluweno
un vaso ed un lavabo. In pariticolare ogni alloggio deve
esgere dotato almeno del seguenti apparecchi sanilari: un
vaso, un lavabo, un bidet, una doccia o una vasca da ba-
uno.
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L’ambienle contenente 11 vaso deve essere disimpegnhalo dail
locall abitabila mediante apposito vano (anltibagno,
corridoio, atrio)y, delimitalo da serramenti. Il lavabo
pud essere ublcalo nell  anbibagno.

I1 disimpegno pud® essere onesso nel secondo bagno o sel -
vizio esclusivo di una camera da letio.

te unitid immobiliari destinale ad uffici1 devono avere una
dolazione di  serwvigl igienici  in numero e posizione ade-
guala sia all'esigenze di  privatezza e comforl sia alla
necessita di una facile € rapida pulizia.

3.4.36. Caratteristiche degli spazi destinati ai
servizi igienici.

Tutti i locali destinali a servizi igienici, quali bagni,

docce, lalrine, anlibagni ecc., devono avere, ollre ai

regqulsiil generall, le seguenii carallerisliche:

a) pavimenti e pareti sino ad un’aliezza di cm. 180 con
superflcie di maleriale impermeabile liscio, lavabile
e resistante;

b) pareiti di separazione da ogni alblro locale in muratu-
ra di laterizio o calcestruzzo;

c) soffitio di maleriale Lraspirante.

3.4.37 Obbligo di allacciamento al pubblico
acquedotto e deroghe

Ogni edificio deve essere allaccialo al pubblico acque-
dotto. Ove ¢ié6 non sia possibile, il Sindaco, SU parere
del Responsabile del Servizio n. 1 della U.5.5.L. Lerri-
Lorialmenie compelente, aulorizza 1'appiovigionamento con
acque provenienli da falde profonde o da sorgenti  ben
protelie e che risullino potabili.

Per le fontli di approvigionamento di acqua potabile pri-
vale, esislenti ed atlive, laddove ne esista la possibi-
lita, i1 Sindaco provvede ad ingiungere 1allacciamanto
al pubblico servizio, con la conseguenle cessazione del
prellevo privalo, previa comunicazione al competenle Ser-
vizio del Genio Civile, affinché non si proceda al rinno-
vo dell’autorizzazione o della concessione, nel caso che
esse siano state autorizzate.

I pozzi privati per uso potabile, per le zone non servile
dal pubblico acqguedollo, devono essere ubicali a monie
rispetto al flusso della falda e rispetto a stalle, leLa~-
mai, concimaie, depositi di immondizie e a qualungue
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altra fonte di inquinamento, ferma restando 1'osservan:za
delle norme vigenti in materia.

3.4.38 Erogazione dell'acqua destinata al consumo
umano - Rete di distribuzione

L'erogazione dell’'acqua mediante condutture a rete deve
avvenire in modo diretto senza 1'utilizzo di serbatoi di
carico aperti.

La rete di distribuzione dell’acqua deve essere:

- di ferro zincato di materiale omologato o
dichiarato idoneo all’uso e posta in opera in modo
che risulti agevole la verifica e la riparazione
dei guasti;

— separata e protetta rispetto ai condotti di
fognhatura e posta al livello superiore negli
incroci nei Lratti adiacenti ai condolbtii stessi.

La rete di distribuzione interna dell’A.P. non deve avere
collegamenti diretti con qualsiasi altra rete idrica esi-
stente nello stesso edificio, salvo i casi previsti dal

vigente regolamento comunale per il servizio A.P. Sono
ammessi serbatoi in pressione (autoclavi) serviti da pom-
pe negli edifici nei quali 1la pressione di regime

dell 'acquedotto non & sufficiente ad srogare acqua a tut-
ti i piani; in tal caso & vietata 1'aspirazione diretta
dalla rete pubblica ed & obbligatorio 1’'impiego di serba-
toi pre—-autoclavi in pressione, che devono essere instal-
lati a monte delle pompe di sollevamento.

In tali serbatoi deve essere installato un rubinetto di
scarico di diametro non inferiore a 20 mm da utilizzare
esclusivamente per 1le necessarie periodiche operazioni di
sSpurgo.

E' vietato effettuare 1la pulizia dei serbatoi di cui so-
pra con sostanze che possono alterare 1la potabilita

dell 'acqua.

G) RIFIUTI DOMESTICI - RIFIUTI SOLIDI URBANI

3.4.39. 0Obbligo del conferimento

I rifiuti solidi wurbani di produzione domestica e simila-

ri raccolti all’interno delle abitazioni, delle scale,
dei corridoi, in generale dei locali abitati e degli an-
nessi recintati, devono essere conferiti, anche in modo

differenziato, a cura degli abitanti in contenitori con-
formi alle disposizioni vigenti (es. sacchi a perdere),
collocati nei depositi di cui all’articolo seguente.
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Allinterno degli spazi abitabili, compresi quelli di
servisio, e wvielalo conservare rifiuti s0li1dl ul bani
(ancorche Lenuti in contenitori adatti) per un periodo di
tempo superiore a 24 ore.

3.4.40. |Locale deposito

I fabbricall devono dispoirre di un locale deposilto desti-
nato esclusivamenie ad adaccogliere 1 conlenilblori dei ti-
fiulr solidl urbani.

Dello deposilo deve essere faclilmente accessibile ed a-
vere dimensioni tali da contenere una qguantita di ti1fiuti
non inferiore a liL. 450 per ogni abitante. L’ inlegiitLa
del conleniltore deve essere garanlila sia nel locale de-
posito che durante i1l LrasporLto da questo ai  punbti  di
prelievo, conformementie alle disposizioni vigenti.

3.4.41. Caratteristiche del locale deposito
Il locale deve avere:

1) allecsca minima di m. 2 e superficie adeguata,
secondo i paramelbri indicati nell’articolo
precedenle, e comunque non inferiore a mqg. 23

2) porla metallica a Lenula di dimensioni minime di m.
0,90 per m. 1,80;

3) pavimenti e pareblti con raccordi arrotondali e
costituiti da mater iale liscio, impermeabile e
facilmente lavabile;

4) torrino esalatore collocato ad una dislansa di
almeno m. 10 dall’aperbura del piu vicino locale
abilabile, qualora 1 immondezzaio non faccia parle
del corpo del fabbricalo, ovvero prolungantesi
olire 11 colmo del tetto nel caso conbrarios

5) possibilild di allacciamenLo ad una presa d acqua
con relativa lancia dolata di una oppor tuna
apparecchiatura di anti-sifonaggio;

&) scarichi sifonalli dell’acqua di lavaggio;

7) accorgimenti tali da assicurare un’adeguala difesa

antimurina e antinsebtii.

3.4.42. Cassone raccoglitore
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I cassoni raccoglitori devono essere cosbruili in mater iale
resistente e possedere le seguenti caralleristiche:

- superficie inlerna liscia con raccordl arrotondali s
- facile usabilita da parte di tulli gli utenti:

- disposilivi di aperlbura e chiusura Lali da assicu-
rare sia 1 ’asrazione che un’'efficace difesa
anbtimurina e antinsetli.

Tali contenitori wvanno mantenuli puliti medianle lavag-
gio, disinfezione e disinfeslazione a cadenza almeno
quindicinale con prodolli ritenultl idonei dalla U.S.S.L.
Essi devono essere collocalbi a distanza di almeno 10 m.
dal piu vicino locale abitato, su aree preferibilmente
coper te e pavimentate con materiale impermeabile.

Devono, inollre, essere posizionali in modo da rendere
agevole il conferimento dei rifiuti e da consentire le
operazioni di scaricamento e/o svuoltamenlLo.

3.4.43. Canne di caduta

Le canne di caduta sono di regola vietale.

Possono essere ammesse 1in nuovl fabbricati su motivala
preventiva richiesta dell’inleressalo e ove gia esistono
solo nel rispelilo delle seguenii condizioni:

a) essere esterne ai singoli appartamenli (balconi,
scale, ballatbtoil, ecc.);

b) assicurare i1l convogliamenlLo dei rifiuti nei
conteni torl con accorgimenti idoneil ad impediie la
digpersione nel locale di deposilo;

c) essere in numero di almeno una per ogni 500 g di
superficie servita; Lulttavia se la canna ha un
disposilivo terminale con possibilila di alimentare
due contenilori, una canna polrad servire 1.000 mqg di
superficie.

3.4.44. Rifiuti di facile deperibilita

Negli stabilimenti di produzione o lavorazione e nei la-
boralori di preparazione di sostanze alimentari, i rifiu-
Li solidi derivanti dalla specifica altivita vanno rac-
colli e conservati, per l'arco di 24 ore. separaltamenle
dagli altri rifiuti, in apposili conLenitori da collocare
in adeguati spazi a cid destinali.
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Con le stesse modalita e per 1lo stesso tempo vanno con-—
servati i rifiuti solidi soggetti a rapida putrescibilita
prodotti nelle collettivita, nelle mense collettive e
negli esercizi pubblici (pescherie, ristoranti, tavole
calde, Lrattorie e simili).

La tipologia dei contenitori e 1la modalitd del servizio
saranno stabiliti con ordinanza sindacale.

3.4.45. Deroga

Su motivata e documentata richiesta e previo parere favo-
revole del Responsabile del Servizio n. 1 dell’U.S.S.L.
territorialmente competente, 1l Sindaco pud autorizzare
l'adozione di modalitd di raccolta e conservazione deil
rifiuti solidi wurbani diverse da quelle previste negli
articoli precedenti, ma non meno efficaci sotto il profi-
lo igienico.

H) CONTENIMENTO DEI RUMORI E DIFESA DAGLI STESSI

3.4.46. Difesa dal rumore

I maleriali wutilizzati per 1la costruzione, ristruttura-
zione o ampliamento degli ambienti abitabili devono ga-
rantire una adeguata protezione acustica dai rumori pro-
venienti dall’esterno.

3.4.47. Misurazioni e valutazioni

Le misurazioni e valutazioni dei rumori riscontrabili
negli ambienti devono essere effettuate secondo la norma-
tiva vigente.

3.4.48. Indici di valutazione di isolamento acustico

L’isolamento degli ambienti deve essere misurato secondo
gli indici stabiliti dalle norme vigenti in materia.

Il rispetto di tali indici deve essere assicurato con
dichiarazione del costruttore e del direttore dei 1lavori
da unire alla dichiarazione di fine lavori.
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CAPITOLO 5

CORTI, CORTILI, PATII E CAVEDI



3.5.1. Norma generale

L'aerazione nalurale e 1l risconlro d'aria in Lutle le
unita immobiliari abitabili degli edifici POSSON0 essere
conseguili con 1'ubtilizzo di corti, cortili, patlii e
cavedl, a condizionea che gli sless) rispellino b1
regquisiti di cui agli articoli seguenli.

3.5.2. Corti o cortili

Le corti o 1 corlili sono preordinali alla ventilazione e
illuminazione di  ambienli abilabili interni  al corpo  di
fabbrica.

Essi devono essere collegali con 1'eslerno a livello de]
suolo con accesso Lransitabile anche agli aulomezei.

La loro superficie nella winima deve essere non inferiore
ad un quar Lo di quella delle pareli che 1i delimitLtano.

3.5.3. Patii

I patii sono preordinati alla wvenbilazione e tlluminacszio~
ne di  ambienti abitabili interni al corpo  di  Fabbrica.
Essi sono funzionali ad edifici di non pid  di due plani e
non hanno  comunicazione diretla con 1'esterno a livello
del pavimento.

La superficie nella minima del palio non deve essere  in-
feriore ad un sesto della superficie delle paretl che lo
delimitano.

3.5.4. Cavedi

I cavedi sono preordinali alla venlilazione e  illumina—
zione di  ambienti bagno, scale, corridol, riposligli e
cantine di un edificio fino ad un massimo di 10 plani .

Essi  collegano direllamente [ piani dell edificio col
colmo del Lleito in forma aperta e comunicano in basso con
l'esterno a mecso corridoio o passagglio rellilineo a 1i-
vello del pavimento.

La superficie neltla wminima in pianta del cavedio e cotre-
lata al numero dei piani abitabili serviti, con un  wminimo
di & mg. per un s0lo piano  (con lato minimo di 2,40 m) e
con 1aumento di 1 mg. per ogni piano ulteriore.

La base del cavedio deve esssre facilmenle accessibl e
onde consentirne la pulizia.
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3.5.5. Cavedi tecnici o passi d'uomo

I cavedi tecnici o passi d’uomo sono preordinati al pas-
saggio dei condotti tecnici verticali dell’impiantistica
del manufatto edilizio.

Nessun locale pud affacciarsi sul medesimi.

Essi devono contenere strutture fisse di collegamento
verticale e piani grigliati per garantire 1'accesso age-—
vole e sicuro al personale tecnico.

Devono inocltre essere dotati di tiraggio naturale dal
piede dell’'edificio al colmo del tetto. Possono essere
adiacenti e aperti sui cavedi di aeroilluminazione, a
condizione che non ne riducano la superficie minima in
pianta prescritta.

3.5.6. Sistemazione della base di corti e cavedi.

La base di corti e cavedi, fermo restando il rispetto
delle prescrizioni relative alla superficie filtrante,
deve essere sistemata 1in modo da permettere 1lo scolo
delle acque, impedire l'infiltrazione 1lungo i muri e non
dare luogo alla formazione di ristagni d’acqua.

Ogni cortile deve essere provvisto di presa d’acqua.

I cavedi tecnici devono avere la base pavimentata in modo
da impedire la dispersione di eventualli perdite dagli im-
pianti.

3.5.7. Norma di salvaguardia

E' vietata qualsiasi opera edilizia per effetto della
quale risultino peggiorate 1le condizioni 1igieniche degli
spazi disciplinati nel presente capitolo.

3.5.8. Igiene dei passaggi e degli spazi privati

Ai vicoli & ai passaggi privati, per cid che riguarda la
pavimentazione ed il regolare scolo dell’acqua, sono ap-
plicate le disposizioni riguardanti i cortili.

I vicoli chiusi, 1 cortili, 9li anditi, i corridoi, i
passaggi, i portici, le scale ed in genere tutti i 1luoghi
di ragione privata dovranno essere tenuti costantemente
puliti e sgombri di ogni immondizia e di qualsiasi deposito
che possa cagionare umidita, cattive esalazioni o menomare
la aerazione naturale.

Alla pulizia di detti spazi di ragione privata, come di
tutte le parti in comune, sono tenuti solidalmente i pro-
prietari, 9li inquilini e coloro che per qualsiasi titolo
ne abbiano diritto all’'uso.
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CAPITOLO o

SOPPALCHI, SEMINTERRATI, SOTTERRANEI,
SOTTOTETTI, SCALE



3.6.1. Aeroilluminazione dei locali soppalcati

Ove sia consentito realizzare soppalchi, vanno rispettate
le seguenti norme:

- le parti soprastanti e sottostanti devono avere almeno
un lato completamente aperto;

~ la parte soprastante dev’'essere munita di balaustra non
inferiore a m. 1,10 di altezza.

La regolarita dell’aeroilluminazione deve essere
verificata considerando la superficie utile complessiva.
Devono essere assicurati tutti i requisiti e le

caratteristiche di cul al capitolo 4 del presente titolo
ad eccezione dell’altezza.

In ogni caso, 1le solette del soppalco non devono limitare
0 ridurre la funzionalita delle superfici finestrate.

3.6.2. Seminterrati e sotterranei
Si intende per seminterrato quel 1locale che per parte

della sua altezza si trova sotlto 11 piano del marciapiede
stradale; per solterraneoc quel 1locale 1la cui quota di

estradosso sia inferiore od uguale a quella del
marciapiede stradale.
Sia i 1locali seminterrati che quelli sotterranei non

possono essere destinati ad abitazione.

3.6.3. Caratteristiche d'uso dei locali seminterrati e
sotterranei

I locali di cui all'’articolo precedente, fatie salve le
particolari normative vigenti per le specifiche
destinazioni, possono essere destinati ad usi che
comportino permanenza di persone, quali servizi igienici,
magazzini di wvendita, wuffici, mense, esercizi pubblici,
ambulatori, laboratori artigianali, quando abbiano i
seguentl requisiti:

a) altezza e superficie minima utile secondo gli indici
previsti per le specifiche destinazioni;

b) vespaio aerato di m. 0,50 di altezza ed intercapedins,
pavimento unito ed impermeabile, muri protetti
efficacemente contro l'umiditd del terreno, resistenza
termica conforme alle disposizioni di legge vigenti in
materia, indici di fonoisolamento di cui al capitolo 4
del presente titolo;
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¢) aeroilluminazione nalurale dirella come previsiLo nel
capitolo 4 del presente Litolo o condizionamenlo e
1lluminacione artificiale come previsto dalle
disposizioni di legyge vigentli in maler ia;

d) scarilco 1egolamentare delle acque residue 1in
collettori 1n modo da evitare ri1gurgiti;

e) ldonee canne di ventilazione sfocianbl olire 11 tetlo.

3.6.4. Sottotetti: isolamento e licenza d’'uso

I locali di abitacione posil sotto 1 Lelli o terrazze devono
avere una camera d'aria di almeno cm 30 inLerposta Lra i1
soffillLo & la copertura.

Pud essere consentiLa la messa 1n opera nella copertuma  di
strati di conveniente spessore di materiale avente specla-
1i proprieta coibenti Lali da assicurare condizioni equi-
valenti a quelle stLabilite nel precedente comma.

In quest’ulitimo caso 11 coefficienite di cul sopra non deve
superare le 0,5 Kcal/h/mg/ C.

I vani sottotetllo o parti di esso che abbiano 1 reguisiti
di abitabililad previsli dal Capilolo 4 del presente 1itolo
possono gssere autorizzali all uso qquali locali di  abilLa-
zioneg principale, & di servizio, in  Lal caso dovianno es-
sere slatl specificamentie previsli 1in progetio e auloriczc-
¢calil in fase di concessione.

3.6.5. Scale di uso collettivo a servizio di pid
alloggi: aeroilluminazione

Le scale che collegano pid di due pilani. compteso il
piano tLerra, devono esser e aarale e iIlJuminate
direllLamente dall’'eslerno o a wmezeso di lucernario con
apertura pari almeno a mg. 0,40 per ogni piano servilo o
mediante fineslre di  superficie non inferiore a mqg. 1| per
ogni piano servito.

Gli infissi devono essere comodamenle e agevolmenle
apribili e pulibili.

Nei vani scala € fatto assoluto divieto di realiccare
1 apertura di finestire per 1’aerazione dei locali
contigui.

Sono escluse dalla regolamentazione del presenle arlicolo
le scale di sicurezza, per le quali si applicano norme
gpeciall.

3.6.6. Caratteristiche delle scale ad uso comune ed a
chiocciola
Per la larghec¢za, dimensione e chiusura delle scale di LSO

comune ed a chiocciola valgono le disposizioni di  leggyge
vigenli in maleria.
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cCAPITOLO 7

ESERCIZI DI OSPITALITA® E ABITAZIONE
COLLETTIVA



3.7.0. Norme Generali

Gli esercicsi di ospitalila e le abilacioni colleillive, ad
esclusione di quelle regolale da norme speciali, indicale e
disciplinale dalla Legge 17 wmayggio 1983, n. 217 e dalla
Legyge Regionale 8 febbraio 1982, n. 11 e successive wmodi-
fiche ed inlegrazioni, fallia eccesione per 1 canmpeggl e 1
villaggl turistici di cui al successivo Capitolo 15, fermo
restando le aubtorizzazioni amminisiralive e sanitarie pre-
visle per 1 'aperlura e per l'esercizio, oltre ai requisiti
previsti dalla precitata legislazione devono rispondere
anche ai regquisitl e alle norme riporlate ail  successivi
articoli.

A) ALBERGHI, MOTEL, AFFITTACAMERE

3.7.1. Superficie e cubatura minima delle camere

Le superficl minime delle camere dovranno essere conformi a

quelle previste dal D.P.R. 30 dicembre 1970, n. 1437,

per Lanto:

- la superficile wminima ulile nelta delle camere a un
letto & fissala in mg. 8 e quella delle camere a due

lettll in mqg. 14;

- la cubalura minima dovr a comungue essere
rispettivamente 1n mc. 24 e mc. 42,

Le dimensioni di cui sopra, vanno calcolate al nello di
ognil alilro ambiente accessorio.

L'aliezzsa minima netla delle camere non dovi a essere
inferiore a m. 2,60.
Fermo restando che le camere da letto non POSESONO

ospitare pid di 4 lettii, nel qgual caso dovra essere
consideralo appar tamento, olibre il secondo lelto e per
ogni letbto i1in pid la cubatura minima va aumentata di mc.
18 con non meno di mq. & di superficie.

3.7.2. Requisiti di abitabilita
Per quanlito concerne 1 requisiii di illuminazione, 1solamento
acusbico, temperatura, condizionamento si  fa rimando ai

requisili previsli per le civili abitazioni di o©uil al
Capilolo 4 del presente Titolo.
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3.7.3. Servizi igienici

Le doLazioni e le quanlild del servigi igienicl privall
e/o comuni delle camere sono individualti nell "allegato A)
della L.R. 8 febbraio 1982. n. 11. "Disciplina della
classificazione alberghiera” e successive modyficazioni.

Per tultli 1 locali bagno privali € comuni & prescriltto 11
ceslbino rifiuti.

Negli alberghi classificati con una stella, 1 bagni
comuni dovranno avere le caralleristiche e le supel fici
cosl come previsle per la civile abilLazione., ed essere
accessibili ad utenli portalori di handicap.

3.7.4. Locali comuni: ristoranti,bar, ecc.

Tubtti gli spazi comuni, dovranno osservare gli indici mi-
nimi dei requisiti degli alloygyi per civili e abllLazione,
in parlicolare per quanti.o concerne 1'illuminaczione,
l'isolamento acustico, la Lemperatura e 11 condicsionamentLo.
Gli eventualil locali di preparazione e consumazione pasti
(alberghl provvisti di ristoranie), bar, ecc. dovranno os-
servare tutie le indicaziony previste nel Tirtolo IV del
presente Regolamenio.

B) CASE E APPARTAMENTI PER VACANZE, RESIDENZE TURISTICO
ALBERGHIERE (ALBERGHI RESIDENZIALI)

3.7.5. Requisiti

Le case e appar tamenll per vacanze e le residenze Lurislico

alberghiere devono possedere Lutil 1 requisiti dil  abi-

Labilild previsli per 1le civili abiltaczioni e riportati al

Capitolo 4 del presente Titolo.

C) OSTELLI PER LA GIOVENTU’, CASE PER FERIE, COLLEGI

3.7.6. Caratteristiche

Gli ostelli per la giovenia, le case per ferie, 1 collegs

devono avere le caratteristiche stLabilirie dalle NoOr me
vigenti 1n materia.
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3.7.7. Alloggi Agro-turistici

Fermo restlando quanto disposlo dalla Legge 5 dicembre
1985, n. 730 "Disciplina dell’Agrilurismo” i complessi o
gli alloggl destinati a tale allivita devono possedere i
requisiti minimi, per 9li aspelti igienico=-sanitari, di
cui all’articolo precedenite ad ecceczione deir punbki gj, h),
1) che si applicano solo per alLtivita clhe prevedano la
presenza di un numero di ospili maggiore di 50.

Tali requisiti si applicano in via provvisoria fino all’a-
deguamenlo alla normativa lglenico-sanitaria che verr a
stabilita dalla Reglione ai sensi dell’'ari. 5 della Legge
730/85.

D) DORMITORI PUBBLICI - ASILI NOTTURNI - STRUTTURE
SOCIO-ASSISTENZIALI DI OSPITALITA' COLLETTIVA

3.7-8. Dormitori pubblici - asili notturni:
caratteristiche.

Trattasi di esercizi di ospilalitd a carallere Lemporaneo
di tipo colletiivo, con attrezzalure essenzialil.

1 dormitori pubblici O asili notturni, SEmpr e
separatamente per 1 due sessi, devono avere almeno :

= una cubalura Lolale da assicurare minimo mo. 24  per
posto letto;

= una disponibilita di servizi lgienici collettivi
avenll le caralbteristiche previsle al Capitolo 9 per
gli alberghi diurni e che assicurano almeno un bagno
compleio per ogni 10 letti, un lavabo ogni 5 lelti;

= oun esercicio di disinfezione e disinfestazione degli
individui, della biancheria e dei lelti con locali per
la bonifica individuale.

Tutti 9li amblenti devono avere inollre tullte le caratb-
Lleristiche previsie dalle norme vigenli in materia.

Si applicano le norme di cul al Capilolo 4 del presente
Tilolo per 1’accessibilila delle persone fisicamenie
impedi le.

3.7.9 Strutture Socio-Assistenziali di ospitalita
collettiva

Sono cosl definiiti gli esercici pubblici e privali ove i
soggetli ospitati necessilano di  parlicolare assistenza
soclio-sanibaria.

L'individuazione, 1 requisili e le auvlorizcsaciont al
funzionamento sono definili dall’art. 50 della L.R. 7
gennaio 1986, n. 1 e dalle direltive success i vamenle

deliberate dalla Giunta Regionale.
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CAPITOLO 8

LOCALTI DI RITROVO
E PER PUBBLICI SPETTACOLI



3.8.1. Normativa generale

I locali di cui al presente capilolo devono rispettare 1le
norme vigenti in materia di igiene e sicurezza, oltre a
guelle del presente regolamento.

Restano altresi faltlte salve le prescrizioni deltate in
materia della Commissione Comunale di Vigilanza sui 1locali
di pubblico spelLtacolo, nonché le norme di sicurezza e le
competenze dei Vigili del Fuoco in proposito.
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cAPITOLO 9

STABILIMENTI BALNEARI, ALBERGHI DIURNI,
PISCINE



3.9.1. Autorizzazione

Ferma 1'auloriscacione amministraliva di cul all’art. 86 del
T.U. 18 giugno 1931 n. 773, chiunque 1nlenda aprire e mante-
nere 1n funcsione sltabillimenbkl: balneari, piscine o alberghi
diurni deve otltienere anche una speclale autoriccaczione sani-
taria rilascialta dall’E.R. su conforme parere del Responsa-
bile del Servizio n. 1 che la concede quando glil stessil ab-
biano anche le caralteristiche riportate agli articoli  suc-
cessivil.

A) STABILIMENTI B8ALNEARI
3.9.2. Numero utenze ammissibili

Stabiliito che per ogni personda, in uno sitabilimento balne-
are, deve essere assicurata una superficie minima di wmg. 5,
s1 considera come numero massimo di utenze ammissibili. 11
rapporto tra la superficie dello stabilimento (esclusi Luttil
gli spazy deslinati a servizi, bar, luoghi di ristoracione e
gquanto altro occorrente) e la superficie minima per ogni
singola utenza.

3.9.3. Cabine-spogliatoio - Numero minimo,
caratteristiche, dotazione

Il numero minimo delle cabine-spoglialoio non pud essere in-
feriore ai 2/3 del numero delle ulenze massime ammissibili.
Le cabine swspoglialoio, 1n gualsiasi maler iale realicscale.,
devono avere un’'allezza non inferiore a m 2,20, una super-
ficie minima di wmg 2.50.

e cablne devono avere almeno la seguenlte dotazione minima:

sedile;

appendiabili;

specchio;

cestino porLla rifiull;

mmplanto di 1lluminazione ar bLificiale;
- punito presa per asclilugacapellil

I
s b

La pavimentazione delle cabine deve essere completanenle 1i-
scia e Tacllmenle lavabile per una corretta pulizia.
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Lungo tublbo 11 lato di accesso alle cabine. dovia essere re-
alizealo un marcirapiede di malerl iale idoneo di larghesza mi-
nima di m 1.

Le operaczioni di pulizia della cabina, devono essere effel-
tuate con periodicitd giornaliera.

3.9.4. Numero minimo dei servizi: caratteristiche e
dotazione minima

I1 numero minimo deil WC, complessivamenlie, non pud  essere
inferiore a 1/30 del numero delle cabine-spoglialoio.

I servizi devono essere separati per | due sessi; per gli
uomini, 1/3 del numero dei WC pud essere soslituibto con ori-
natol a parelLe.

Tutti 1 WC, siano essi deslinali agli vomini che alle donne,
devono essere provvisii di adeguali spaczi antibagno dove do-
vranno essere posbli piu lavabi o un unico lavabo con  almeno
un punto di erogazione per ogni 5 servizi ed aventi dotacio-
ne e caratterisiiche come indicato agli artt. 3.9.32. e
3.9.33.

Le pareli verlicall dei servizi devono essere piasbtrellale o
rivesbite con materiale impermeabile e di facile pulizia e
disinfezione per un’'allezza non inferiore a m 2.

La pavimentazione deve pssere in materiale
antisdrucciolevole e di facile pulicia e munita di apposito
fognolo si1fonato.

Tuille le parell devono avere spigoli airotondatii.

I Jocali di servizio devono essere aerall direllamente o me-
dianle canne di venlilacione.

I servizi devono essere provvisti di prese d'acgua e rela-
Live lance in numero sufficiente.

Per quanto non previsto 1 servizi igienici devono avere ca-
ralteristiche e sbtrulluraczioni quali guelle previste dal Ca-
pitolo 15 del presente Titolo.

3.9.5. Docce

Il numero delle docce che preferibilmente dovranno essere
all’aperto, non deve essere inferiore a 1 ogni 25 utenti.

Le docce dovranno avere una piattaforma di almeno m 1 x 1
con fognolo o pilette sifonate.

3.9.6. Raccoglitori di rifiuti
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Su Lubtla 1'area dello stabilimenlo dovr a gssel e sislenal.o un
adegualo numero di raccoglitori di rifiuti. che giot nalmen-
Le, a cura della gesblione, dovranno essere svuolati.

3.9.7. Pronto soccorso

Tulitl gli slabilimenti balneari devono essee provvisii di
un locale di superficie minima di mg 15 atlrezzato a pronLo
soccorso con presidi farmacologicl e albrezeature necessar ie
e dotato di apparecchio telefonico collegato direttamente
con 1'esterno.

Quando le dimensioni dello stabilimenito lo richiedono e co-
mungue ove sia prevista una utenca superiorte a 300 unitia do-
via essere prevista la presenca continuativa di un nfermie-
re o di un bagnino abilitato in pronto soccor so.

3.9.8. Luoghi di ristorazione

Qualora negli stabilimenli balneari fossero posli in eser-
cizio bar, risloranti, ecc., quesli dovianno aver e. olLre
alle necessarie e prevenlive aulorijizzacioni., anche Lutle Je
carallerisliche previste nel Titolo IV del piesenle Regola-
mento.

B) ALLBERGHI DIURNI
3.9.9. Superficie minima dei locali

I camer ini degli alberghi diurni devono avere allescsa rego-
lamentare, una superficie di base non inferioie a mg 4 per 1
bagni i1n vasca, ed a mg 1 per i bagni a docucia.

In quesl’ultimo caso I camerini devono essere preceduli da
uno spoglialoio di superficie non inferiore a mg 1 o in al-
Lernaltiva POSSONO essere consentiLi adeguali spacsi
anti-doccia per riporre gli indumenti.

Sia neglil spazi destinati al bagno in vasca sia nelle zone a
doccia, devono essere previsti aerolermi o  Lermovenlilalor i
0 prese per asclugacapelll; nel caso di  docce con  spacio
anti-doccia gli aerotermi o termoventilatori o le prese  dJde-
gli asclugacapelli, realizzati in numero pari ai posli  doc-
cla, dovranno essere previsli in un apposilo spacio preferi-
bilmenle antistante alle slesse docce.

3.9.10. Servizi igienici
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Gli alberghi diurni devono essere provvisli di servicsi lgie-
nici, distinti per sesso, in numero non infertore ad 1 per
ogni 10 camerini e di un adeguato numero di lavabi con ero-
gazione di acqua potabile.

Tultl 1 comandl per l'erogaczione dell'acqua, devono essere
non manuali possibilmenie & pedale o a cellule foloelebtiri-
che con dislributori di salvietle di panno non
riutilizzabili 8) di car La, OVVEIQ ascliugaloil
termoventilanbti; dislblribultori di sapone liguido o it polve-
re; un’adeguato numero di raccogliatori di rifiuti con co-
mando a pedale.

I pavimenti devono essere a superficie unita e impermeabile,
con oppor Luna pendencza verso una bocca di scarico delle  ac-
que di lavalura raccordala alla fognalur a.

3.9.11. Caratteristiche dei locali: pareli e pavimenti

Le pareli e I pavimenli dei camerini, degli spoglialoi. se-
condo il tipo di bagno, nonché dei servici igienici devono
essere plastrellali (le pareti fino ad un'allesca di m 2) e
comunque cosltituitil di maleriale impermeabile, di facile la-
vatura e disinfezione, con angoli interni fra il pavimento e
le parebi arrotondati.

Il pavimento inollre deve avere adeguale pendence ver so
pilelie sifonate e fognolo che permetta i1 facile scolo
delle acque di lavagglo nonche essere antisdrucciolevole.
Infine tulle le superfici impermeabili delle pareti interne
e perimelrali, nelle normali condizioni di uso e occupazio-
ne, non devono presentare tracce di condensa.

3.9.12. Caratteristiche dell''arredamento

Tulte le suppellellili a servizio dei camerini, degli spo-
gliatoi o spac¢i anlidocce nonché dei servizi igienici, de-
vono essere costituite da maleriale impermeabile ed avere
superficie liscia idonea ad una facile delersione e disin-
fesione.

3.9.13. Aerazione

Fermo restando che per 1 servicei e consentila una altezza di
m 2,40, 1'altecza del vani di SOYQIO0NNO sia del parsonale
che eventualmente degli ospill deve essere di almeno m 2,70.
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L'aerazione dei vani di cul agli aun Lb. precedenti € amnessa
sia a mecco superficie finestrata che in aspirazione forcza=
ta; in guesl’ultimo caso deve essere assicurato un coeffi-
ciente di ricambio wminimo di 6 volumifora in espulsione con-
Linua.

Se a4 mezzo di fineslra, guesla deve essere preferibilmnente
del Lipo a vasislas, allo scopo di evitare la formazione di
correntl d'aria.

3.9.14. Condizionamento

Gli implianli di condizionamenio dell "aria. obbligalori per |
locali interrati, devonoe essere 1in grado di assicurare e
manltenere negli ambienti le condizZioni tetmiche.
igromelriche, di velocild e di purezza dell aria idonee ad
assicurare condiziong di benessere delle personeg ed in par—
ticolare garanbtire J requisili di cui al capitolo 4 del pie-
senle titolo.

3.9.15. Locali depositi

Tullti gli alberghl diurni devono essere provvisil di  appo-
s1lLo locale di deposito di materiale per le pulizie e per la
biancheria di ricambio.

3.9.16. Disinfezione

I bagni & le docece, dopo oyni uso vanno delersi e disinfel-
tat.i con 1 maleriali idonei.

La disinfecvione deil servicli 1gienici deve invece essere ef-
feltualta giornalmente con delersione ad ogni occorenza.
3.9.17. Cambio biancheria

Dopo ogni bagno o doccia si dovra provvedere al cambio della
biancheria che deve essere effetlualo a cura del gestiLore.

La biancheria in doiazione al servicio, per essere riulilizs-
¢calba, deve essere sotbloposta a lavaggio.

3.9.17/bis. Altre prestazioni dell 'albergo diurno
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Per tutle le altre prestazioni tipiche dell "albergo  diurno
per la cura della persona, si fa rimando alla specifica nor-
mativa.

C) PISCINE DI USO COLLETTIVO
3.9.18. Caratteristiche della vasca

Le pareti e il fondo della vasca devono essere perpendicola-
ri e rivestite in modo da assicurare 1 impermeabilild  con
materiale idoneo (piasbtrellatura in mosaico o aliroj.

Allo scopo di garantire una facile pulizia e disinfezione, i
materiali usati devono essere preferibilmente di colore
chiaro.

Tubtli 1 prodotli della disinfezione. sia per le superfici,
sia per le vasche delle piscine, devono essere indicali dal
Responsabile del Servizio n. 1.

In particolare per quello che riguarda i prodotti per la di-
sinfezione delle pareli e del fondo delle vasche il Servizio
n. 1 dovra tener conto del sistema di depurazione,

La piscina, per almeno una profonditd di m. 0,80 deve avere
pareli perfellamente verticali e lisce anche allo scopo  di
assicurare una regolare virata.

Su almeno meld del perimetro della piscina in posizione ido-
nea devono essere realizzate delle canaletle per lo sfioro
delle acque che devono recapitare in fognatura.

La vasca deve essere circondata, lungo tutto i1 perimetro,
da una banchina di larghezza non inferiore a m. 1,50 costi-
tuita o riveslilta di materiale anlisdrucciolevole.

3.9.19. Acqua di alimentazione: caratteristiche

Qualungue sia il sislema di alimgntazione, 1'acqua in entra-
La deve possedere buone caralleristiche igieniche.

In particolare gli indici batlerici devono essere assenii o
contenuli entro i limiti normalmente ammessij per le acygue
potabili.

Le caralterisliche chimiche e chimico-fisiche devono dimo-
strare 1’ assenza di sostanze tossiche, irritanti, inguinanti
0 comungue che possono risulilare nocive ali bagnanti.

E’ prevista la possibilitd di addizionare all’acqua in en-
trata piccole quantita di sostanze alghicide, come ad esemn-
pio il solfalo di rame in guantitd variabile da 1 a 2 g/ me.

- 149 -



3.9.20. Alimentazione delle piscine

In base alle modalita con cui viene effeltuata, le piscine
possono essere alimenlate:

1) a circuito aperto;
2) a circuilo chiuso.

3.9.21. Piscine con alimentazione a circuito aperto

L’acqua viene prelevala da un corpo idrico siluato in  pros-
wimiltd della vasca, e viene falla quindi passare allraverso
la vasca nalatoria e pol inviala allo scarico.

L'uso di quesle piscine & consenbilo solo guando 1 'acgua di
alimenLaczione €& idonea alla balneazione o viene solloposla,
prima dell’ingresso in vasca, ad 1doneo Lraltamento di  di-
sinfezione e che il tempo di detenzione dell’acqua nella va-
sca non superi il limite di é ore e che, sempre per ogni ba-
gnante, sia previsto un volume di acqua in misura non infe-
riore a mc 5.

3.9.22. Piscine con alimentazione a ciclo chiuso

Queslo sislema consiste nel fallo che 1Tacqua viene fatla
continuamente passare attraverso un apposito impianlo di
LratLlamento che reslituisce all’acqua gia utilizzata i  suoi
dovuti requisitl, dopo di che essa viene rinviala all v-o.
Le perdile dovule ad evaporazione, sgocciolamento des ba-
gnanii, ecc., vengono quolidianamenie reintegrale con nuove
acque provenienli dal sistemna sslerno di alimenLazione.

3.9.23. Depurazione, riciclo, afflusso e ricambi d'acqua

L acqua di afflusso delle piscine alimentalte a circuilo
chiuso deve essere ininterroliamente depurata.

I1 riciclo completo dell’acqua deve avvenire in meno di 8
ore.,

L'acqua di alimentazione deve affluire nella vasca con  una
portata di base sufficiente a soslenere il numero di  cscoli
di rinnovo; a gquesta porlata deve in oygni caso sommarsi
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1'integrazione necessaria a compensare le perdite di evapo-
razione, per sfioro o per altre cause, 1n misura non infe-
riore al 10% della portata base.

ta sositlitucione dell "acqua della piscina va effelttuala guan-
do sono superalbl 1 parametrl di concenlbraczione di cuil  alla
Circolare del HMinistero della Sanibta n. 128 del 16 giuygno
1971.

Limpianto dovra essere comungque dimensionato in modo da ga-
rantire lo svuolamento della vasca 1in 4 ore e 1l ricambio

-

toLale in 6 ore.

3.9.24. Caratteristiche delle canalette di sfioro

Le canalellie di sfioro svolgono la funzione di scarico di
Lroppo pieno, di raccolta dei maleriali gallegglianti (gras-
50, capelll, ecc.) e viene indicala ail bagnanil come sede
appropriata per sversarvi le secregioni nasali e salivaril.
Nella stessa canalelta, possono essere falbte convergere le
acque che s1 raccolgono sul pavimento rmmediatamente circo-
stante 1 bordi della vasca.

La tubazione principale di raccolta degli scarichi collegali
alla canaletia di sfioro, deve essere raccordala alla fogna-
tura comunale.

3.9.25. Accesso in vasca

Per le piscine aper le al pubblico 1'accesso alla vasca deve
avvenlire unicamenle abiraverso un passaggio obbligato muni to
di docce e zampilli e ad acqgqua correnle sul pavimenlo per
una profondita di om 15 minimo per una lunghezza non  infe-
riore a m. 3.

Se la pisc:na € dolala anche di uno spaczio conlbiguo & prato
o comungue non pavimentato o di diretto accesso ai locali di
risloro, 11 rilorno in vasca dovida essere realizzalo con ap-
posi to ingresso provvislblo di vasca ad acqua correnle di  al-
tezzsa non inferiore a cm 15 e lunga almeno m. 3.

3.9.26. Uso della cuffia e delle calzature.

In tutte le piscine aperite al pubblico & fallo obbligo
dell’uso della cuffia che dovrid essere esibita all’ingresso.
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L'uso di ciabatte, zoccoli e calzature & ammesso allorquando
gqueste sono distribuite dall'Ente gestore, che garantisce 1la
disinfezione del calzare prima del riuso.

E' ammesso 1l'uso di calzature a perdere, sempre fornite
dall’Ente gestore.

3.9.27. Temperatura dell’acqua e dell’'ambiente

(In fase di studio)

3.9.28. Capienza della vasca

La capienza della vasca si calcola in relazione alla super-
ficie dell’acqua, secondo il rapporto di mq. 2,50 per ba-
gnante quando la profonditid della vasca sia maggiore a m
1,50. Per profondita inferiori il rapporto sard mc 3,50 per
utente.

3.9.29. Tipi di spogliatoi
Gli spogliatoi possono essere di tipo a:

- rotazione;
- singolo;
- collettivo.

E’ consigliabile sempre la realizzazione degli spogliatoi a
rotazione; solo eccezionalmente, previo parere del Respunsa-—
bile del Servizio n. 1 della U.S.S.L. territorialmente com-
petente, che dettera di volta in volta le necessarie pre-
scrizioni, possono essere realizzali spogliatoi singoli (co-
stituiti da cabine noleggiate e usate da una sola persona,
di dimensioni minime di m 1 per 1 ) o spogliatoi collettivi.

3.9.30. Caratteristiche dello spogliatoio a rotazione
Gli spogliatoi a rotazione sono costituiti da cabine in nu-
mero non inferiore al 15% del numero massimo degli utenti

calcolata ai sensi dell’art. 3.9.28., detratto il numero di
cabine singole e spogliatoi collettivi ove presenti.
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Le cabine a rotazione devono avere le dimensioni minime di m
1,5 x 1,55 avere due porte poste sui lati opposti: 1'una si
apre su percorso a piledl calzati, 1l'altra su gquello a pied)
nudi come meglio specificato al successivo ulilimo comma; le
porle 1nolire devono essere realizzate in modo che, a cabine
libere, le stesse siano sempre aperte, mentre a cabine occu-
pale 1 blocchino dall’ inlerno.

Le pareli devono avere un’'altbezza di m 2 comwplessiva di  uno
spazio libero fra pavimenlo e parete di altezsa pari a cm 50
per rendere pia facile le operaczioni di pulizia e disinfe-~
zione. Tutle le superfici verticali ed oriczonlali. olire ad
avere gli spigoli arrotondati devono essere costituite o ri-
vestite interamente con materiale lavabile.

Le cabine degli spogliateol a rotazione oltre ad avere le
porie a chiusura simulianga come sopra detto, devono essere
dotate di un sedile ribaltabile, e di uno specchio; il tutlLo
deve essere di materiale liscio, facilmenle lavabile e di
buona resistenza.

Negli spogliatoi a rolazione, devono essere previsie due
corsie-corridoio affinché il bagnante, dopo il pagamenlo del
biglietlo e dopo 1’allraversamenio di un'apposito spazio di
separazione, si inoltri nel corridoio a piedi calzali ed en-
Lri nella cabina libera individuabile perché a porle apei Le;
dopo aver riposbo 9li indumenli, esca dalla porta verso i)
percorso a piedi nudi fino all’accesso alla vasca come de-
soeritto nell’art. 3.9.25.

Sul percorso a piedi nudi e prima dell’ingresso all’ accesso
della vasca, dovra essere previsto apposito spazio o locale
per 1l recapito degli indumenli.

3.9.31. Rientro del bagnante dalla vasca

Il rienktro dei bagnanti deve avvenire direllamente agli spa-
2 dei servizi {docce, servizi spoglialoi) senza dover
riatlraversare la zona "accesso alla vasca'.

3.9.32. Proporzionamento delle docce & dei WC

te piscine aperile al pubblico devono avere, almeno:

1) per uomini:

ajy 1 WC ogni & cabine;
b) 1 orinatoio ogni 4 cabine;
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c) 1 doccia ogni 4 cabine:
2) per donne:

a) 1 WC ogni 4 cabine;
b) 1 doceia ogni 4 cabine.

3.9.33. Caratteristiche delle zone docce e dei WC

La zona doccia deve comunicare c¢on uno spazio provvisto di
termoventilatori ad aria calda o asciugacapelli in  numero
pari aji posli doccia.

I locali WC devono avere superficie non inferiore a mg. 1.50
ed essere provvisty di Lazca (turca).

E' consigliabile realizzare uno spasio unico antilabrina ove
dovranno essere sislematl pid lavabi o un unico lavabo con
almeno un punto di erogazione di acqua calda e fredda per
ogni 3 servizi.

3.9.34. Aerazione e illuminazione dei servizi
idrosanitari, docce, zone spogliatoi

Tullli 1 locali dei servizi idrosanilari, docce, zone wspo-
glialoi devono avere idonea illuminazione ed aerazione ob-
Lenubta medianle fineslratura possibilmenle a vasislas.
Qualora per alcuni Jlocali 1'illuminazione naturale avvenga
con aper Lura so0llevata dal margine super iore d=1la
Lramezzalura, occorre installare idonei dispositivi mecca-
nici di aspirazione forzala allo scopo di garantire i neces-
sari ricambi di arlia; in qguesto caso occorre il prevenlivo
parere del Responsabile del Servizio n. 1 della W.S.S.L.
territorialmente competente.

3.9.35. Insonorizzazione

e pareli delle piscine coperle, dovianno essere oppor Ltuna-
mente insonorizzate allo scopo di evitare risonanza.

3.9.36. Obblighi del gestore

In tulte le piscine aperte al pubblico & fatto obbligo, a

cura del geslore, esporre, in sona ben visibile (alla cas-—
sa):
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1) il numero massimo di utenti ammissibili in relazione
alla grandezza della vasca;

2) i1 numero massimo di utenti presenti nel turno e sulla
base del quale viene determinata la clorazione;

3) i valori di cloruri misurati nella vasca con specifi-
cato il limite massimo ammesso.

Questi valori oltre che essere esposti anche in un punto ben
visibile della vasca, dovranno essere registrati di continuo
o/a scadenze periodiche ravvicinate ed opportunamente con-
servati per un periodo di almeno é mesi.

3.9.37. Zone riservate ai tuffi

Per le zone riservate agli impianti per i tuffi devono es-
sare osservate le norme di cui alla Circolare del Ministero
dell'Interno n. 16 del 15 febbraio 1951.

3.9.38. Pronto soccorso

In tutte le piscine aperte al pubblico dovra essere
opportunamente realizzato un locale, di superficie minima di
mqg 15 attrezzato a pronto soccorso con presidi farmacologici
e attrezzatura necessaria e dotato di apparecchio telefonico
abilitato al collegamento alla rete telefonica esterna.
Detto locale dovra essere in diretta comunicazione con le
vie di esodo dell’impianto.

Per gli impianti con capienza superiore a 300 unitd dovra
prevedersi la presenza continuativa di un infermiere o di un
assistente bagnante abilitato in pronto soccorso.

3.9.39. Piscina con accesso agli spettatori

Se la piscina & dotata di spazi per spettatori, fatto salvo
il rispetto delle norme vigenti in materia di sicurezza, a
seconda della capienza e a seconda della destinazione, po-
tranno essere fatte prescrizioni aggiuntive in ordine al nu-
mero dei servizi per il pubblico.

- 155 -

‘e



a
3.9.40. Deposilo materiali.
In tulbe le piscine aper be al pubblico si dovra 1ealiczare
uno spazio per 11 depositbo dei maleriali e macchinari occor-~
rentl per le operasioni di pulizia e disinfgzione di tutio
1'impianbo.

-~

h ]

A}
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cAPITOLO 10

COSTRUZIONI AL SERVIZIO DI ATTIVITA' AGRICOLE
E ZOOTECNICHE



3.10.1. DOggeltito e norme generali

I1 presente capliolo disciplinag Je cosiiasyony oceortenil al
notmale espletamento delle alitvild agircole € 2oolecniche.
ad  eceesione di o qgquelle ad  uso  ablativo, ¢he devono
tispondere ai rtequisiti previsltl al capitolo 4 del presente
i1lLolo.

Le costirucsiont rurall e csoolecniche non possonu  esser e
conbigue alle abirlacziont.

Le slalle e allil ricoverl per animali in genere non  de-
vono comunicare con i1 locall di o ablidceione e non  devono
avere aperture sul  muri esternl dove esistono finestre di
abitacioni.

Non € consentito destinare ad uso alloggio | locali
soprastanti 1 rJcoverl per animali.

3.10.2. Locall per lavorazioni e depositi

I locali nei quali si manipolane sostanze pericolose o si
producono polveri od odori devono essere ubicalil tnooun
corpo di fabbrica auvtonomo, separato da quello ad uso a-
bitazione; net fabbr icall esisblenli essi, in  ogni caso,
devono essere separali dail locali di abitlaczione wmediante
parel:r fisse ed impermeabili.

I localil di deposito e di conservazione delle dertale a-
limentari ad uso umano devono possedere 1 requisili pre-
visli dalle vigenbli norme sanitarie in materia.

E' vielalto conservare promiscuamente nei luoghi di  depo-
silto & di stoccaggio delle derrate alimentari, anche ad
uso  animale, anticritlogamici, insetticidi, erbicidl ed
altri presidi.

3.10.3. Scarichi

Per evitare la formazione di posecanghere e 1" impaluda-
menlo del terreno on prossimita delle abilacioni, 1 cortili,
le a1e ed 1 placcall devono essere dolali di idonei sistemi
di canalizzacione o di drenaggio.

Tullbl 1 liguami provenienti da atlblivild agro-soolecniche
devonoe essere  raccoltbti in serbatol a doppia tenuta rea-
ligceall con wmaleriale impermeabile; per 1 loro recapilo
finale vanno rispetiate le norme vigenbi in materia.

Delti serbatoi vanno collocali lontano dai possi € a  val-
le della loro imboccatura; ess | devono distare non  weno
di m. 50 dagli ambienli: con permanenza di persone, ad ec-
cezione delle sbrutlure a carallere agro-zoolecnico.
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3.10.4. Caratteristiche generali dei ricoveri

Fermo restando 1'obbligo del rispetlo della normaliva wvi-
genle in maleria di lgiene degli ambienii di lavoio. i
ricoveri per gli animali devono essere sufficienlementie
agerali e illuminali, secondo le esigenze del tipo di  al-
levamenio praticalo, approvvigionatl di acqua potabile,
dotati di idonei sisiemi di swmaliimenbo dei liquami e di
adeguaie protezioni conblro gli insebli & 1 rodilLori.

Essl devono essere agevolmente pulibili, disinfestabili e
lavabili mediante una presa dlacqua con relaliva lancia,
doLata di una oppor buna apparecchiatura di
anti-sifonagyio.

I recinti all’'aperlo devono essere dislocall lonbano dal -
le abitazioni e, quando non abbiane pavimenbLo impermeabi-
le, devono essere sistemati in wmodo da evitare il rista-
gno dei liquami.
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CAPITOLO 11

DEPOSITI

PRODUTTIVE,

EDIFICI PER ATTIVTA’




‘e

3.11.1. Norme generali

Falie salve le disposizioni di legge vigenti in materia,
gli edifici destinati all’uso generico di labotratori,
opifici o depositi, ove sia previsia permanenza continua-
tiva di addeiti, od allro ché si configuri come ambiente di
lavoro, oltre a dover rispondere ali requisili di cur  al
precedente capito lo 4 di questo titolo II1, devono avere le
caratieristliche costruttive specifiche indicate ne i
successivi articoll del presente capitolo.

3.11.2. Sistemazione dell’area esterna

Nelle aree destinate a deposito di malteriali, le porzioni
interessate dallo sloccagygio e dalla movimeniazione di
prodotti che possono rilasciare sostanze iLnguinanti, de-
vono essere  impermeabilizzale e opportunamente sisitemale,
farme restando le disposizioni conbtenute nel capitolo 2
del presante titolo.

3.11.3. Pavimentazione

I1 pavimento del locali di lavoro deve essere isolato dal
terreno allo scopo di evitare la presenza di umidild
all’interno degli opifici, il piano di  calpestio deve es-
saere pid alto rispetLo al piano di  campagna circostante
ogni  ingresse. Sotto 11 pavimenlLo, qualora non esista
cantina, va realizzalto idoneo vespaio, regolarmente asra-
to, di altezza non inferiore a cm 40.

Per molivate esigenze Lecniche e produttive, su parere
del Responsabile del Servizio n. 1 della U.5.5.L. Lerri-
torialmente competenle, i pud derogare dall’obbligo deld
vespalo.

Il pavimenlo dei locali di lavoro deve essere realizzalo
in materiale resistenle e antisdrucciolevole, con super-
ficie impermeabile, raccordata alle paretli con spigoli
arrotondati e di facile pulizia.

3.11.4. Aeroilluminazione

Ferma reslLando 1'osservanza delle norme contenule nel ca-
pitolo 4 del presente titolo, per particolari esigense
tecniche connesse a determinate allivitda, su parere favoe-
revole del Responsabile del Servizio n. 1 della U.S.S.L.
territorialmente compelente, possono essere adottati si-
stemi di aerazione e illuminazione artificiali.
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3.11.5. Caratteristiche dei servizi igienici

La superficie <sia del gabinetto che dell’antigabinetto
non deve essere inferiore a mqgq 1.

I gabinetti devono essere suddivisi per sesso: essi devo-
no essere accessibili mediante passaggi coperti,
riscaldati, aerati e 1illuminati naturalmente, in confor-
mitd alle disposizioni del capitolo 4 del presente tito-
lo. '

L'aspirazione attivata puo essere ammessa ove sia dimo-
strata 1’'impossibilitad tecnica di quella naturale.

I pavimenti dei singoli vani devono essere serviti da wuna
piletta di scarico sifonata.

Le pareti di tali servizi devono essere rivestite di ma-
teriale lavabile, liscio e impermeabile fino ad un’altez-
2a di almeno m 2; la rubinetteria dei 1lavamani deve es-
sere a comando non manuale.

3.11.6. Antibagni e spogliatoi

Gli spogliatoi devono essere adeguatamente riscaldati e
devono avere: '

- una superficie commisurata a non meno di mq 1,5 per
ogni addetto occupato in un turno, fatto salvo il
limite minimo di mq 5;

-~ le pareti rivestite di materiale impermeabile e facil-
mente lavabile fino ad un'altezza minima di m 2 dal
pavimento;

- aeroilluminazione naturale oppure idonei dispositivi
per il ricambio dell’aria, come stabilito per i bagni
ciechi al precedente art. 3.4.19.

Nei locali spogliatoio devono prevedersi lavatoi e punti
di erogazione dell’'acqua potabile in numero di almeno uno
per ogni 5 lavoratori occupati in un turno; i lavandini
collettivi devono disporre di wuno spazio di almeno &0
centimetri per ogni posto e spazio adeguato per appositi
armadietti a doppio comparto per ogni 1lavoratore previ-
sto.

L'antibagno pud essere usato come spogliatoio nelle atti-
vitd alle quali siano addetti lavoratori in numero non
maggiore di 3, purché abbia una superficie minima di mq
S.
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Per le attivita insudicianti o fisicamente gravose deve
essere prevista una doccia con antidoccia ogni 5 wutiliz-
zatori potenziali contemporanei. ’

3.11.7. Mense: caratteristiche.

Fermo restando il divieto di consumare pasti in ambiente
di lavoro, per le caratteristiche delle mense e dei re-
fettori che devono essere previste laddove sia presumibi-
le una presenza di almeno 30 addetti durante 1’intervallo
per la refezione, si applica la normativa prevista per
gli ambienti dove <i producono, manipolano e somministra-
no alimenti e bevande.

Nella sala da pranzo deve comunque essere assicurato uno
spazio di mq 1 per persona e l'uso di materiali ed at-
trezzi che riducano al minimo possibile la rumorosita.

3.11.8. Isolamento delle sorgenti di rumore.

Tutte le fonti di rumore devono essere schermate e le
strutture dell’edificio devono assicurare un isolamento
acuslico tale da consentire il rispetto della vigente
normativa in merito ai limiti massimi di immissione di
rumore negli ambienti abitativi e nell’ambiente esterno.

3.11.9. Installazione di distributori di alimenti e be-
vande.

I distributori automatici di alimenti e bevande devono
essere collocati in appositi locali o box adeguatamente
attrezzati, lontano dalle lavorazioni che diano 1luogo ad
emissione di polveri, di gas o vapori.
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caPpITOLO 12

LAVANDERIE, BARBIERI, PARRUCCHIERI
ED ATTIVITA’® AFFINI



3.12.0. Campo di applicazione

Fermo restando quanto gia& previsto all’art. 3.1.¢. del
cap. 1 del presente titolo, le norme di cui agli ar.:coli
successivi devono essere applicate anche per le

situazioni in cui si wverifica il cambio della titolarita
dell’autorizzazione.

In tali situazioni il subentrante pud continuare 1l'attivita
solo dopo aver chiesto l'autorizzazione e sempre che sia in
possesso del requisiti stabiliti dalla legge.

3.12.1. Lavanderie: autorizzazione

Chiunque intenda impiantare o gestire una lavanderia aper-
ta al pubblico, di qualsiasi tipo, ad umido o a secco, de-
ve richiedere 1la preventiva autorizzazione dell’'Aultorita
sanitaria locale che la rilascia dietro parere del
Responsabile del Servizio n. 1 circa 1l1’idoneita dei
locali e delle attrezzature.

L’autorizzazione di cui sopra deve essere richiesta anche
nei casi ove si & procedule alla ristrutturazione totale
dei locali o dell’attivitid e dove si procede al cambio
della titolaritd dell'autorizzazione.

Nella domanda devono essere indicati:

1) il sistema di lavaggio;

2) gli impianti e gli apparecchi in dotazione e 1’utenza
che si intende servire con particolare riferimento alle
collettivita (aziende industriali, ospedali, aziende
ristoratrici, ecc.);

3) il personale addetto.

Per le lavanderie ad umido inolitre dovranno essere speci-
ficate:

1) quali acque verranno usate;

2) come si provvedera al loro smaltimento.

3.12.2. Caratteristiche delle lavanderie ad umido

Le lavanderie ad umido, o:tre che il reparto ove si effet-
tua 1l 1lavaggio, la  -ntrifugazione ed eventualmente
1’asciugamento, devono di: arre almeno di:

a) un locale o uno spazio 2r la raccolta e la sosta della
biancheria;

b) un locale o uno spazio per la stiratura e il deposito:
della biancheria pulita;

c) un gruppo di servizi composti da almeno una latrina con
antilatrina completa di almeno un lavabo per il perso-
nale.
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Si potra derogare da tali requisiti dei 1locali quando 1la
lavanderia &€ organizzata in modo che il conferimento, 1la
lavatura ed il ritiro della biancheria sia effettuato di-
rettamente all’entrata, senza sosta della biancheria, con
1’utilizzo di macchine automatiche o a gettone.

3.12.3. Lavanderie industriali: caratteristiche dei locali
I locali delle lavanderie industriali devono avere:

a) pavimenti impermeabili, con gli angoli arrotondati a
sagoma curva alle pareti, muniti di scarico delle
acque a chiusura idraulica;

b) pareti a tinte chiare ed impermeabili fino ad un’altez-
za di m. 2 dal pavimento;

c) altezza, illuminazione e ventilazione conforme ai
requisti previsti nel capitolo 4 del presente Titolo.

3.12.4. Lavanderie a secco: caratteristiche dei locali e
norme di conduzione

Per le lavanderie a secco, 1in quanto classificate indu-
strie insalubri di 1II classe, il Responsabile del
Servizio n. 1 propone al Sindaco i provvedimenti che devono
essere adottati a tutela della salute pubblica.

Tali lavanderie devono disporre di almeno due locali o di
adeguato spazio opportunamente delimitato (anche mediante
macchine e attrezzature che definiscono le varie fasi 1la-
vorative) situati al piano stradale o superiore, ampi,
illuminati ed aerati direttamente dall'esterno e dotati di
servizio di uso esclusivo con regolamentare antilatrina e
lavabo conformemente ai requisiti previsti nel capitolo 4
del presente titolo.

I locali o 1lo spazio, oltre che di ventilazione naturale
a riscontro, in tutti i casi ove c¢id0 sia possibile,
devono essere dotati di un impianto di ventilazione
sussidiaria forzata, con presa d'aria dall’'esterno e
bocca di aspirazione sita 1in prossimita del pavimento;
l’aria espulsa dovra sfociare oltre il tetto.

Il condotto di scarico dei vapori delle 1lavatrici deve
sboccare all’esterno del 1laboratorio mediante apposita
canna di espulsione ed essere munito di dispositivo di de-
puratore idoneo all'abbattimento e raccolta completa del
solvente, in modo che il contenuto di solvente espulso
nell’aria non superi a valle del presidio depurativo 10

ppm. _
Per impedimenti di natura tecnica, per vincoli
urbanistici, soluzioni diverse ed alternative potranno
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essere consentite dal Responsabile del Servizio n. 1

territorialmente competente.

Durante 1la conduzione devono osservarsi 1le seguenti

norme:

a) il carico del solvente deve essere effettuato sempre
mediante travaso a ciclo chiuso;

b) la pulizia dei filtri deve essere effettuata
all’aperto da persona munita di adeguate protezioni
individuali (guanti, maschera);

c) la fanghiglia residua deve essere raccolta in
recipienti, a chiusura ermetica e smaltita tramite
ditte specializzate ed autorizzate: il responsabile della
lavanderia dovra comunque documentare con idonee
specificazioni i quantitativi di solventi usati e il
conferimento dei rifiuti a ditte esterne;

d) gli ambienti di 1lavoro devono essere abbondantemente
aerati prima dell’'inizio ed alla fine di ogni ciclo.

3.12.5. Libretti di idoneitad sanitaria

Il personale addetto alle lavanderie deve sottoporsi alla
vaccinazione antitifica come da normativa vigente.

3.12.6. Veicoli per il trasporto della biancheria

I veicoli impiegati per il Lrasporto della biancheria de-

vono essere rivestiti internamente di materiale
impermeabile e lavabile. Essi devono essere ritenuti
idonei dal Servizio n. 1 - della U.S.S.L. territorialmente
competente — e all'uopo certificati a mezzo di visite

periodiche.

La biancheria sporca deve comunque essere racchiusa in
sacchi, tenuti separati da quelli contenenti biancheria
pulita.

3.12.7. Biancheria infetta

E’ vietato alle lavanderie raccogliere e pulire
biancheria ed altri effetti personali o letterecci di
ammalati di malattie trasmissibili, che dovranno essere
conferiti separatamente ad appositi servizi di lavanderie
riconosciuti idonei dalla U.S.S.L. territorialmente
competente sul cui territorio si svolge l'attivitad a
prescindere dalla provenienza della clientela.

- 167 -



3.12.8. Barbieri, parrucchieri ed attivitd affini:
autorizzazioni

L’attivita di barbiere e di parrucchiere per uomo e donna &
disciplinato da apposito regolamento deliberato dal
Consiglio Comunale ed approvato in conformitad della Legge
14 febbraio 1963 n. 161, modificata dalla Legge 23
dicembre 1970 n. 1142.L'attivitid di estetista, truccatore
estetista, visagista, depilatore, manicure, massaggiatore
facciale, pedicure estetico, come indicato dalla Legge 4
gennaio 1990 n. 1 e dalla Legge Regionale 15 settembre
1989 n. 48, 2 disciplinata da apposito Regolamento
Comunale deliberato dal Consiglio Comunale in conformita
alle citate Leggi n. 1 e n. 48. Sono esclusi da tale
attivita tutti i procedimenti sul corpo che necessitano

di attrezzature per i quali occorre 1’autorizzazione
prevista dalla Legge Regionale 17 febbraio 1986 n. 5
(Disciplina sulle istituzioni sanitarie di carattere
privato).Dette attivitd non possono essere svolte in
forma ambulante.Il Sindaco, in conformitd ai Regolamenti
Comunale di cui sopra, rilascia autorizzazione
all’esercizio di tali attivitd, su parere favorevole del
Responsabile del Servizio n. 1 della U.5.5.L.
territorialmente competente, il quale accertera

l1’idoneitd dei 1locali e dell'attrezzatura sotto 1’aspetto
igienico-sanitario.

3.12.9. Barbieri, parrucchieri ed attivitd affini:
caratteristiche dei locali

I locali, oltre ad essere strutturalmente regolamentari e
adeguatamente ventilati e illuminati, devono avere;

a) una superficie di almeno mq. 5 per ogni posto di lavoro
con un minimo di mg. 15 per il primo posto;

b) pavimento e superficie unita e lavabile, pareti di ma-
teriale liscio o facilmente lavabile fino ad un'altez:za
di m 2 dal pavimento;

c) lavabi fissi con acqua corrente potabile;

d) arredamento di facile pulizia;

e) dotazione di biancheria pulita per ogni cliente in ap-
positi armadietti;

f) mezzi di ventilazione sussidiari potranno essere imposti
su proposta del Responsabile del Servizio n. 1 competente
per gli esercizi che ne faranno uso.

Inocltre devono essere dotati di:

1) attrezzatura necessaria per 1la disinfezione degli ar-
nesi di lavoro, da attuarsi mediante immersione in al-
cool iodato al 2% od altro procedimento ritenuto idoneo
dal Responsabile del Servizio n. 1 della U.s5.S8.L.
territorialemnte competente.
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2) appocsiti recipienti chiusi e distinti per la biancheria
usata e per i rifiuti.

Il negozi di barbiere e parruchiere devono avere almeno una
latrina ad uso esclusivo dell’esercizio, accessibile
dall’interno e servita da regolamentare antilatrina con
lavabo. Per 1’attrezzatura e 1la rubinetteria, valgono 1le
norme di cui al D.P.R. 327/80.

3.12.10. Barbieri, parruchieri ed attivita affini:
attivita in ambienti privati

Per le attivita svolte in ambiente privato i locali devono
avere le stesse caratteristiche previste dall'articolo
precedente per rispettare 1le prescrizioni relative ai
servizi igienici.
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3.13.1. Autorimesse private: caratteristiche

Fermo restando l1’'obbligo di osservare 1le normative vigen-
ti in materia di sicurezza e prevenzione incendi, le pa-
reti e solette di autorimesse, boxes e posti macchina de-
vono essere realizzate con malteriali idonei a garantire il
rispetto dei requisiti di isolamento acustico prescritti nel
capitolo 4 del presente Litolo.

La pavimentazione deve essere realizzata 1in materiale im-
permeabile con sistemi di smaltimento delle acque per e-
vitare ristagni di liquami.

Per le autorimesse pluripiano sotterranee deve essere
realizzato un impianto di aerazione attivata c¢che garan-—
tisca un ricambio d'aria di almeno due volumi/ora ambien-
te; tale impianto wva messo in funzione 1n concomitanza
con il superamento dei limiti di inquinamento atmosferico
previsti dalla normativa vigente.

3.13.2. Autorimesse pubbliche: caratteristiche

Oltre al rispetto delle norme vigenti in materia, deve
essere realizzato un impianto di aerazione attivato ri-
spondente ai requisiti di cui all’articolo precedente.

3.13.3. Garitta

Nel caso in culi 1le autorimesse dispongano di garitta di
custodia, priva di aeroilluminazione diretta regolamenta-
re, essa deve essere dotata di impianto di climatizzazio-~
ne a tutta aria esterna che assicuri le seguenti caratte-
ristiche:

- temperatura max estiva 27° ¢
umidita relativa 40+ 60%;

- temperatura minima invernale 20° C
umidita relativa 40+ 60%;

- immissione di aria esterna filtrata pari ad almeno tre
volumi/ora ambiente.

La presa d’aria esterna deve essere collocata ad almeno 3

m dal piano di calpestio e comunque lontana da ogni pos-

sibile fonte di inquinamento.
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3.14.1. Ambulatori: caratteristiche dei locali

Fermi restando le procedure autorizzative ed 1 requisiti
previsti nel Titolo I del presente Regolamento per
l'esercizio dell’'attivitd, i 1locali da adibire ad uso
ambulatorio devono possedere 1 requisiti stabiliti dal
presente Titolo.

I requisiti delle istituzioni sanitarie di carattere
privato che svolgono attivita ambulatoriale sSONo
disciplinate dall'art. 6 della L.R. 17/2/1986, n. 5.

In tutti 1 casi i locali adibiti ad ambulatori e sale di
attesa devono avere pavimenti di materiale impermeabile e
ben connessi, pareli rivestite per una altezza di almeno mt.
1,80 dal pavimento, costituite da materiale impermeabile di
facile pulizia.

Le latrine annesse agli ambulatori devono possedere i
requisiti prescritti dal presente Regolamento

3.14.2. Ospedali: riferimenti generali per la costruzione

‘Farme restando 1le necessarie e previste autorizzazioni
per 1l’effettivo esercizio dell’attivita, per 1la scelta
dell’area e per i requisiti costruttivi e le
caratteristiche tecniche degli edifici ospedalieri in
genare si fa rimando alle previsioni di cui al D.C.G. 20
luglio 1939 e successive modifiche e integrazioni.

Resta inteso che il rilascio della concessione edilizia
dovra essere subordinata alla preventiva autorizzazione
dell'Autoritd regionale.

I progetti per 1le costruzioni ospedaliere oltre alle
procedure di tipo generale per il rilascio, da parte del

Sindaco, della concessione edilizia, devono altresi
seguire le previsioni di cui alle norme vigenti in
materia.

3.14.3. Strutture Socio-Assistenziali

Sono cosl definiti g9li esercizi pubblici e privati di
ospitalita collettiva ove i soggetti ospitati necessitano
di particolare assistenza socio-sanitaria.

L'individuazione, i requisiti e 1le autorizzazione al
funzionamento sono quelli definiti dalle norme vigenti.

-173 -



(X

A)

B)

C)

CAPITOLO 15

ALLOGGI DESTINATI ALLA RICEZIONE
DI TURISTI ALL’'ARIA APERTA

RICOVERI A CARATTERE TEMPORANED

RICOVERI PER SITUAZIONI DI EMERGENZA



A) ALLOGGI DESTINATI ALLA RICEZIONE DI TURISTI ALL’ARIA
APERTA

3.15.1. Campo di applicazione
Gli alloggi disciplinatl dalla presenle letltera A) sono:

- Lende ;
~ rovl]obles e campers;
- bungalows.

3.15.2. Requisiti propri degli alloggi destinati alla
ricezione di turisti all’aria aperta

Gli alloggi di  cul alla presenle norma devono avere Jle
seguentl caratterisliche essenzialil:

- Tende:
devono essere realiccale con malberiali resistenli  al
fuoce & alti a garanlire un’adeguata impermeabilizza-
zione eslerna. Devono essere altiesi doLale Jdi
pavimento cche assicur i un  idoneo isolamento dal
terreno di  aperiure che consentano aerazione continua
e di1 dispositivo di chiusura dall "inter no.

-  Rouloiles e campers:
L reguisili sono quelll siabilili dal HMinistero dei
Traspor ti in sede di omologazione.

-  Bungalows:

a) altevea inbterna media non minore di m. 2,70 conn un
minimo non inferiore a m. 2,10; la super ficie ulile
per ogni persona non deve essere inferiore a mg. &:

b) le paretbti perimetrali devono, ollre che garanlire
la stabilild della costrucione, assicurare una
sufficiente coibenlazione. Se esegulle in malte-
riali diversi da gquelli Lradicionali (muralutre in
cotlLo, intonaci in malta di cemenlo) devono
essere resistentt al fuoco ed essere di fFacile
puliczia per garanbtire la massima igienicild al
complesso;
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c) le coper ture devono essere assolutamente
impermeabili ed inconbustbibili ed gssere
coibentate come le paretii;

d) i pavimenbti devono essere in maleriale durevole e
lavabile e 1'impianto eleltrico di illuminazione
e quello eventuale di forza motrice devono essere
eseguili secondo le norme C.E.T. (Comitato Eleti-
trotecnico Italiano).

e) le costruzioni devono essere di un solo piano.

3.15.3. Prescrizioni e divieti

All'interno delle tende & vietato 1’'uso della fiamma libera.
Le bombole a gas devono essere collocate all’esterno di
ciascuna unita abitativa e opportunamente protelte.
All’interno deyli alloggi & vietato 1'uso di acqua non
potabile e 1’approvvigionamenito idrico dovra pervenire
dall’'Acquedotto Comunale.

Per tutto guanto qui non previsto, si rimanda alle norme
di cui al Regolamento Regionale 11.10.1982 n. 8 discipli-
nante le aziende riceltitive all’aria aperta.

B) RICOVERI A CARATTERE TEMPORANEO
3.15.4. Campo di applicazione
La presenle norma =i applica ai ricoveri a carattere Lem-
poraneo predisposti per alloggiare il personale dei can-
Lieri.
Tra di essi rientrano:
- containers e similari;
- roulolttes e campers.
3.15.5. Requisiti propri dei ricoveri a carattere
temporaneo
I containers e similari devono avere 1le seguenti caralte-

ristiche essenziali: essere realizzati con idoneo materiale
atto a garantire la resistenza al fuoco ad evitare che i
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verifichine notevoli sbalzi di Lesperatura, che fFormi
condensa sulle parell interne ed ancora che ne permetia  una
facile pulizia per garanlire la massima igienicitd dei
locall, degli spazi e del servizi. Devono avere altezza
interna minima non  inferiore a m. 2,10 & garantire una
gsuperficie ulile non inferiore a:

- mg. 4 per persona relativamente allo spazio - notle;

- mg. 2 per persona  relativamente agll spazi ricrealbivi
e di cottura. Devono essere dotatli di un  vano  per
servizi iglenici completo di  lavabo, Lazsa, bidet .
doccia ogni 10 persone. Tall servigi  devono essere
regolarmente allaccliall alla rete fognaria.

Per Je rouloties e 1 campers si rimanda a gquanto stabilito
dall’arb. 3.15.2. del presente capitolo.

C) RICOVERI PER SITUAZIONI DI EMERGENZA
3.15.6. Campo di applicazione

La presente norma si applica ai ricoveri di  prima acco-
glienza allestiti eccezionalmente per fronteggiare silua-
zioni di emergenza o pubbliche calamita.

Tra i ricoveri di culi alla presente lettera C) rientrano,
con le limitazioni d’uso che saranno successivamente spe-
cificate:

- tende;
- roulolles e campers;
- contaniners e similari.

3.15.7. Ricoveri per situazioni di emergenza con
permanenza anche diurna. Rinvio.

Per quanio riguarda le caratierisitiche dei ricoveri di
culi alla presente norma si rimanda  espressamente a gqguanto
stabilito dalle leliere A) e B) di questo capilolo.

3.15.8. Ricoveri per situazioni di emergenza con
permanenza solo notturna. Requisiti.
Detti ricoveri devono garanbire un volume non inferiore a

me. 6 per persona; deve essere assicuralo un ricambio
continuo d’aria, mediante aperiture dolLate di dispositivi
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di sicurezza, che ne impediscono 1la chiusura. All’interno
di roulottes, campers e containers e similari le cucine e i
wc chimici, devono essere disattivati; sara possibile
collegare i wc esclusivamente con 1la rete fognaria se
esistente.

3.15.9. Servizi esterni indispensabili

All’interno dell’area attrezzata per far fronte alle si-
tuazioni di emergenza e particolarmente per i ricoveri di
cui all’art. 3.15.8. devono essere presenti:

= un vano accettazione;

- uno spazio di ritrovo comune;

- almeno un punto-ristoro per distribuzione, automatica
o mediante personale addetto, di alimenti e bevande
monodose ; )

- uno spazio per attrezzature di disinfezione e disinfe-
stazione;

- uno spazio attrezzato per 11 posizionamento di conte-
nitori idonei alla raccolta di rifiuti solidi urbani;

- un plesso di servizi igienici differenziati per sesso
e in rapporto di :

a) 1 we ogni 10 persone, di cui almeno 1 dotato di
bidet;

b) 1 lavabo ogni 10 persone;

c¢) 1 doccia ogni 10 persone.

3.15.10. Prescrizioni e divieti

L’approvvigionamento idrico dovrd pervenire dal pubblico
Acquedotto: il diametro della derivazione di acqua pota-
bile necessario alle esigenze del campo di prima acco-
glienza sara valutato dai tecnici dell’Acquedotto Comuna-
le di concerto con il competente Responsabile del Servi-
zio n. 1 della U.S.S.L. territorialmente competente.

La pulizia e 1la disinfezione all’interno del campo di
prima accoglienza dovranno essere effettuate quotidiana-
mente.

All’interno dei ricoveri di cui all'art. 3.15.8. & vietata
la permanenza diurna anche se si tratta di persone
temporaneamente indisposte; all’'interno degli stessi )
inoltre vietato 1l'uso della fiamma libera.
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Cap. 3 - Esercizi di vendita al pubblico
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Situazioni di rischio

Parametri microbiologici accessori
Rifornimenti idrici alle industrie alimentari
Personale addetto agli acquedotti

Norma di rinvio

- Ghiaccio alimentare acque minerali -
Acque gassate - Bibite analcooliche

Autorizzazioni alla produzione di ghiaccio
per uso alimentare

Ghiaccio fuso

Certificato d’origine

Rivendite di ghiaccio

Materiali vietati per avvolgere il ghiaccio
Depezzamento e triturazione

Veicoli per il trasporto del ghiaccio

Depositi all’ingrosso di acque minerali natu-
rali, di acque gassate e bevande analcooliche

gassate 8 non

Conservazione dell’acqua minerale e delle
bevande gassate

Registri per depositi di acqua minerale
Contrassegni

Norma di rinvio v
Sostanze consentite per bevande gassate

e analcooliche

Autorizzazioni regionali

- Pane - Pasta - Sfarinati
Vendita al pubblico

Conservazione ed esposizione del pane
Modalitd di vendita
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4.11.4.
4.11.5.
4.11.6.
4.11.7.
4.11.8.
4.11.9.
4.11.10.
4.11.11.

4.12.7.

4.12.8.
4.12.9.
4.12.10.
4.12.11.
4.12.12.
4.12.13.

4.12.14.
4.12.15.
4.12.16.,
4.12.17.
4.12.18.
4.12.19.
4.12.20.
4.12.21.
4.12.22.
4.12.23.

4.12.24.

4.12.25.
4.12.26.

4.12.27.
4.12.28.
4.12.29.

Divieto di vendita informa ambulanlLe
Trasporio del pane

Utilizzo di gerle o ceste

Conservazione dell'impasto

Ingredientl deperibili per paste speciali
Congelamento e surgelamento del pane
Semilavorali per la panificazione

Norma di rinvio

Latte e derivati

Latte ammesso alla vendita

Latte per 11 consumo diretlo
Caralteristiche del lalle che perviene agli
stabilimenti

Latite intero per consumo diretto - Requisiti
Latie crudo

Lalle pastorizzato presso 1 centri e i punti
di vendila

Rinvio alle norme vigenti per i campioni
regolamentari

Conservaczione del latte pastorizzato
Controllo sul risanamento del latte

Latle a lunga e a media conservazione
Contenilori e relative indicazioni
Rivendile di lalte

Conservaczione del latite neyli esercizi di
vendl La

Consegna a domicilio

Laltle scremato e parzialmente scremato
Latle disidratato - Norme generali

Latlte parzialmenle disidratato

Latle parzialmenle disidratato sterilizzato
Lalte parzialmenle disidratato zuccherato
Denominazione di vendita

Latte totalmente disidratato

Confezioni per la vendita

Divieto di vendita del prodotto sfuso -
Modalita di trasporto

Aggiunte al lalle parzialmente disidralato
zuccherato

ContenuLo in lattati

Latte totalmente disidratato - Caratteri-
stiche

Aggiunta di additivi

Panna

Divieto di additivi

- 186 -

Pagy.
259
259
260
260
260
260
261
261

263

263
263
263

264

264
264
264
264
265
265

266
266
265
267
267
267
267
267
268
268
268
268
269
269
269

270
270



4.12.30. Conservazione della panna

4.12.31. Caralteristiche microbiologiche

4.12.32. Confezioni della panna destinata al commer -
cio

4.12.33. Contenitori della panna destinata a
successive btrasformazioni

4.12.34. Preparazione della panna montata

4.12.35. Yoghurt

4.12.36. Contenuto in materia grassa e varieltd

4.12.37. Steriliczzazione & anti fermentativi

4.12.38. Confezioni dello yoghurt per la vendita e
relative indicazioni

4.12.39. Requisill dei locall di lavorazione

4.12.40. Burro e formaggi

4.12.41. Formagyi freschi a pasta cruda

4.12.42. Formaggi freschi a pasta filata

4.12.43. Formagyggl durili e semiduri

4.12.44. Formaggio grattugiato

4.12.45. Caralteristiche microbiologiche del
formaggio graltugiato

4.12.46. Caratteristiche microbiologiche di
ricotle e mascarpone

4.12.47. Formaggi fusi

4.12.48. Indicazioni degli ingredienli

Cap. 13 - Gelati

4.13.1 Autoriczzazioni

4.13.2. Vendita ambulante o in chioschi
4.13.3

sitli per 1’installazione dei macchinari
4.13.4. Frequenza dei conbtrolli sulla produzione
estemporanea

4.13.5. Pulizia degli ulensili e delle apparecchia-
ture di produzione

4.13.6. Qualitid delle soslance impiegale per la pro-
duzione

4.13.7. Modalitad lgieniche di produzione

4.13.8. Conservazione dei gelali

4.13.9. Residul scongelatil

4.15.10. Igienicita della produzione
4.13.11. Banchi di vendita

4.13.12. Pulizia degli ulensili e delle apparecchiatu-

re per la vendita
4.13.13. Contenitori per la vendita ambulante dei
gelati preconfezionati
4.13.14. Caratteristiche microbiologiche del gelal:
4.13.15. Gelati monodose
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Cap. 14

4.14.1.
4.14.2.
4.14.3.
4.14.4.
4.14.5.
4.14.6.
4.14.7.
4.14.8.

4.14.9.

4.14.10.
4.14.11.
4.14.12.
4.14.13.

4.14.14.
4.14.15.
4.14.16.
4.14_17.
4.14.18.
4.14.19.
4.14.20.

Cap. 15

.15.1.
.15.2.
.15.3.
.15.4.
.15.5.
.15.6.
.15.7.

J N N S O N L S

4.15.8.
4.15.9.
4.15.10.
4.15.11.
4.15.12.

Prodotti ortofrutticoli - Funghi - Tartufi

Divieti di vendita

Esercici di vendlia

vendita di angurie a fetle

Igiene dei prodotti in vendila

Divieli

Funghi e Lar tufi

Aulorizzazioni

vendita di funghi in forma ambulante -
Divieto

Funghi - Casi di divielto di vendita

Funghi non riconoscibili

vendita di funghi freschi e tartufi freschi
Limitazioni e controlli

Funghi freschi e tartufi freschi
di cul & ammessa la vendita
Funghi freschi coltivali

Funghi condiczionati

Funghi secchi

Funghi surgelati

Visto di frontiera
Raffigurazioni sulle confezioni
Utilizzo dei funghi secchi in preparazioni
diverse

- Specie

Etichettatura

Norma di rinvio

Definizione di etichettatura
Definizione di confezione
Realiczazione dell'etichettatura
Indicazioni sull’elichelita
Denominazione di vendita e di fantasia
Ingredienti e relative modalitd di indica-
zione

Prodotto finito

Costituente di ingrediente

Indicazione degli addiltivi

Termine minimo di conservazione
ProdolLbtli omogenei

Norme finali

VIN -

Sanzioni
Abrogazione delle norme preesistentl
Entrata in vigore
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